


Bebidas Calienles
Baso Café

CalglleeNo = 4.800
(Shot de espresso + Leche vaporizada)

Capuccino + Bebida de Almendras ——-- 6.000
(Shot de espresso + Bebida de almendras vaporizada)

MEGITEIY ==~ 4.000
(Shot de espresso + Espuma de leche)

BOMAION ————— 4.000
(Shot de espresso + Leche condensada)
MeCEGEINO———————————————————— 5.000
(Shot de espresso + Cocoa + Leche)

AMEMCENY —————————— 3.000
(Shot de espresso + Agua)

Espresso —————————————————————- 2.500

(Corto intenso de café)

Adiciones

Shot de Espresso —————=———===——-- 1.000
e T T T 1.000
%L&% oIr)rlandesa ———————————————— 1.000
éi\rgpeas'iﬂﬁ;tot)o _____________________ 1 OOO
SNOtYIe R rnd— 1~ 7177577 6.000

SHOLdd Ballgy/sissAlS == S — L~ 3.000



[ J
(Fruta Liofilizada + Sirope + Agua)

Sreltae T@UICaEs S S =W 5.000
(Fresa, Pina, Uchuva, Menta y Limoncillo)

HUIES REES o 5.000
(Mora, Fresa, Manzana Roja y Cidrén)

FAIOS VEfES —————————— 5.000
(Lulo, Manzana Verde, Mango y Jengibre)

Frutos Amarillos -—————-—-——————————- 5.000

(Uchuva, Pina, Hierbabuena y Maracuya)

otvas Debidas

(Cc)hocgla)te en agua ——————————————— 4.000
0COa + Agua
Chocolate en leche —————=—=—=—————- 4.500

(Cocoa + Leche)

Chocolate + Bebida de Almendras ———- 6.000

(Cocoa + Bebida de almendras)

MiIoL e 5.200
Agua Panela Limon —————=———=————-—. 3.000

(Agua + Panela + Limon)

Agua Panela Jengibre —————————=———- 4.000

(Agua + Panela + Limén + Jengibre)

Cow Licoy

Cargillog———#x—"—"2%rr————20 6.000
(Shot de espresso + Shot de ron + Agua)
(UBpbedmo een RS~ =~ 7.800
(Shot de espresso + Leche vaporizada + Shot de ron)
CaphechotorBaleyy—vr 77 9.000
(Shot de espresso + Leche vaporizada + Shot de Baileys)

pa GIB VIO i == P S~ o 3.000
(Vino
VIS Qalient eSS — = " — T~ 10.000

(Vino Tinto + Canela + Clavos de olor + Naranja + Azucar)



CEUENO = 5.500
(Shot de espresso + Leche + Hielo)

Mil0 === m e 5.200
(Milo + Leche + Hielo)

Soda Michelada ———=———=======——-- 5.000
(Soda + Limon + Borde de sal)

Soda Saborizada ———————————————- 5.500

(Soda + Sirope + Limén + Borde de azucar o sal)

(Lulo, Lychee, Mango Biche, Mango Maduro, Sandia, Pepino,
Curazao, Meldn, Granadina, Fresa, Manzana Verde, Maracuyad)

Limonada de cocOo ———=—=——————————=— 7.500

(Mezcla previamente endulzada de: Leche de coco + Agua + Limén + Coco Rayado)



Parva Comey

(Preguntar disponibilidad)

ggrgigg Torta de Zanahoria ————————- 5.000
Pan Cugjada ——————————————————~ 2.500
Pan Chocolate=—————=-——=——==———— 2.500
Focaccia —————————————————————- 3.000

(Pesto de almendras + Tomates Secos + Parmesano)

Jnacks

(Preguntar disponibilidad)

Chocolate Thun® (Cacao al 75%, sin leche ni azicar) === 2 200

(Caramelo de almendras, Chocolate, Crema de almendras, Gulupa, Maracuya, Mora, Semillas)

Chocolate Color Cacao® ——————————- 2.000
(Cacao en diferentes porcentajes, sin leche ni azlcar)

Galletas Probg® ————————————————— 3.200
(Café, Cocoa, Nueces, Almendra)
ESRatst-—--—pSer—passom - === 3.200

(Crocantes de: Lentejas, Garbanzos, Maiz, Mix)

Fruta Deshidratada x25 ar. Gumbia® ——— 4.000

(Mango biche con sal, Mango maduro, Mix de frutas)



Combos

B R o AT S T OEh
Capuccino + Torta de Zanahoria =————- 8.000
Capuccino + Galleta Prob&a® —=—————- 6.800
Capuccino + Chocolate Color Cacao®™—- 5.800
(Lgnfgugi\?ahpai_cﬁgge)_ __________________ 6.300
Infusion + Torta de Zanahoria =———=————- 8.500
Infusion + Galleta Prob§*=——————————- 7.000
Infusion + Chocolate Color Cacao® ———— 6.000

Parve Jlevar

(Preguntar disponibilidad)

Café x250 gr. La Dichg® =———=—=—————- 16.300
(Molido o en grano)

|ﬂfUS|OﬂeS(Troplcal, Verdes, Amarillos 6 ROjOS) = mm mm e s st e e 3 . 500
(Sobre x6 gr. fruta liofilizada)

Infusiones x4 sobres ————————————— 13.000
(Sobre x6 gr. fruta liofilizada)

Botella de Sirope Tradicional ¢.100my =—=-15.700
(Lychee, Mango Biche, Pepino, Manzana Verde, Curazao, Granadina)
Botella de Sirope Puree Mix «.100mi) =—=-16.800
(Fresa, Maracuya, Lulo, Sandia, Mango Maduro, Melon, Jengibre)
Botella Sirope Baristarsom) =———==—=——— 28.000

(Amaretto, Crema Irlandesa ¢ Vainilla)



Nombre: La Dicha.

Fragancia y aroma: Chocolate y Panela.
Sabor: Miel, Caramelo y Chocolate.
Acidez: Media.

Altura: 1.600 Metros.

Departamento: Antioquia.

Municipio: Tarso.

Finca: Santana.

Preparacion: Maquina Espresso.
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