
Hilo y Café

Menú



Adiciones
Shot de Espresso 1.000

Vainilla 1.000

Amaretto 1.000

Crema Irlandesa 1.000
(Sirope sin licor)

Shot de Ron 6.000

Shot de Baileys 8.000

(Sirope sabor a vainilla)

(Sirope sin licor)
®

®

Bebidas Calientes

Capuccino
(Shot de espresso + Leche vaporizada)

4.800

Macciato
(Shot de espresso + Espuma de leche)

4.000

Bombón
(Shot de espresso + Leche condensada)

4.000

Americano
(Shot de espresso + Agua)

3.000

Mocaccino
(Shot de espresso + Cocoa + Leche)

5.000

Espresso
(Corto intenso de café)

2.500

Capuccino + Bebida de Almendras
(Shot de espresso + Bebida de almendras vaporizada)

6.000

Base Café
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Bebidas Calientes

Con Licor
(Shot de espresso + Leche vaporizada + Shot de ron)

7.800

Capuccino con Baileys 9.000

(Vino Tinto + Canela + Clavos de olor + Naranja + Azucar)
10.000

6.000

Capuccino con Ron

Vino Caliente

Carajillo
(Shot de espresso + Shot de ron + Agua)

(Shot de espresso + Leche vaporizada + Shot de Baileys)

Chocolate en agua
(Cocoa + Agua)

4.000

Chocolate en leche
(Cocoa + Leche)

4.500

Milo
(Milo + Leche)

5.200

Chocolate + Bebida de Almendras
(Cocoa + Bebida de almendras)

6.000

Agua Panela Limón
(Agua + Panela + Limón)

3.000

Agua Panela Jengibre 4.000
(Agua + Panela + Limón + Jengibre)

Frutos Tropicales
(Fresa, Piña, Uchuva, Menta y Limoncillo)

5.000

Infusiones (Fruta Liofilizada + Sirope + Agua)

Frutos Rojos
(Mora, Fresa, Manzana Roja y Cidrón)

5.000

Frutos Verdes
(Lulo, Manzana Verde, Mango y Jengibre)

5.000

Frutos Amarillos
(Uchuva, Piña, Hierbabuena y Maracuyá)

5.000

Otras Bebidas

(Vino Tinto)
8.000Copa de Vino

2



Bebidas Frías
Capuccino
(Shot de espresso + Leche + Hielo)

5.500

Soda Michelada
(Soda + Limón + Borde de sal)

5.000

Soda Saborizada
(Soda + Sirope + Limón + Borde de azúcar o sal)

5.500

Milo 5.200

(Lulo, Lychee, Mango Biche, Mango Maduro, Sandía, Pepino, 
Curazao, Melón, Granadina, Fresa, Manzana Verde, Maracuyá)

Limonada de coco
(Mezcla previamente endulzada de: Leche de coco + Agua + Limón + Coco Rayado)

7.500

(Milo + Leche + Hielo)
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Porción Torta de Zanahoria
(Torta Casera)

5.000

Para Comer
Pan Cuajada 2.500

Pan Chocolate 2.500

Focaccia
(Pesto de almendras + Tomates Secos + Parmesano)

3.000

Chocolate Thun
(Caramelo de almendras, Chocolate, Crema de almendras, Gulupa, Maracuyá, Mora, Semillas)

2.200

Chocolate Color Cacao  
(Cacao en diferentes porcentajes, sin leche ni azúcar)

2.000

Esnatos
(Crocantes de: Lentejas, Garbanzos, Maíz, Mix)

3.200

Galletas Probá
(Café, Cocoa, Nueces, Almendra)

3.200

Snacks Ligeros

Fruta Deshidratada x25 gr. Gumbia
(Mango biche con sal, Mango maduro, Mix de frutas)

4.000

(Preguntar disponibilidad)

(Preguntar disponibilidad)

(Cacao al 75%, sin leche ni azúcar)®

®

®

®

®

4



Combos
Capuccino + Pan
(Pan Cuajada, Pan Chocolate)

6.200

Capuccino + Galleta Probá 6.800

Infusión + Pan 6.300

Capuccino + Torta de Zanahoria 8.000

Infusiones
(Sobre x6 gr. fruta liofilizada)

3.500

Para Llevar

Botella de Sirope Tradicional 15.700

Infusión + Torta de Zanahoria 8.500

(Preguntar disponibilidad)

(Tropical, Verdes, Amarillos ó Rojos)

(1.100 ml.)

(Lychee, Mango Biche, Pepino, Manzana Verde, Curazao, Granadina)

Infusiones x4 sobres
(Sobre x6 gr. fruta liofilizada)

13.000

Café x250 gr. La Dicha 
(Molido o en grano)

16.300®
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(Pan Cuajada, Pan Chocolate)

Infusión + Galleta Probá 7.000

Capuccino + Chocolate Color Cacao 5.800

Infusión + Chocolate Color Cacao 6.000

®

®

®

®

Botella Sirope Barista
(Amaretto, Crema Irlandesa ó Vainilla)

28.000(750 ml.)

Botella de Sirope Puree Mix 16.800(1.100 ml.)

(Fresa, Maracuyá, Lulo, Sandía, Mango Maduro, Melón, Jengibre)
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Nuest

Nombre: La Dicha.

ro Cafe

Fragancia y aroma: Chocolate y Panela.

Sabor: Miel, Caramelo y Chocolate.

Acidez: Media.

Altura: 1.600 Metros.

Departamento: Antioquia.

Municipio: Tarso.

Finca: Santana.

Preparación: Máquina Espresso.
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