
$

Bardeala cómo más te guste...
Y que seas muy feliz!

Somos un Bar auténtico, diferente.
Donde vos manejás tu tiempo.
Y nada está armado, porque como bien sabrás,
las mejores noches son las que no planeamos.
Las mejores noches terminan en BARDO!

P a pa s F R I TA S                    $
Ricas y crocantes

Pa pa s c o n c h e d d a r          $
Papas fritas  queso Cheddar, panceta y verdeo

Pa pa s 4 q u e s o s                     $
Papas fritas con los mejores 4 quesos 

Q u e B a r d                                  
tostado de queso cheddar y mostaza

n u g g e s                                    
10 nuggets de pollo 

e m pa n a d a s                                   
Caprece, cebolla y queso, jamon y queso, criolla

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$

Hamburguesas sin chamuyo, vení y probalas...

$

Después contanos

bu r g e r s

Un antes y un después de probarlas.
Vos elegís...

m i l a n e s a s

c h e d d a r                                    $
burger con cheddar, cebolla, ketchup 
y mostaza, para chuparte los dedos

c l á s i c a                                          $
burger con queso, tomate, lechuga
y mayonesa

J a m ó n y Q u e s o                               $
burger con jamón y queso, y mayonesa

M A x i C h e d d a r                               $
maxiburger con cheddar, panceta, cebolla
caramelizada y salsa barbacóa

n a p o l i ta n a                                     $
maxiburger con jamón, queso, tomate 
y mayonesa

r o q u e pa n                                      $
maxiburger con queso azul, panceta,
cebollas caramelizadas, tomate
y mayonesa

V e g g i e                                           $
burgeR  vegetariana de lentejas.

mILANESAS   vegetarianaS de BERENJENA.

combinala con cualquiera de los contenidos

SE REEMPLAZA POR TODAS LAS OPCIONES DE MILANESAS COMUNES

de las maxiburgers

C A E E L S O L Y P I N T A E L B A R D O

Pa r a p i c a r

. . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A x i C h e d d a r                        $
milanesa de pollo con cheddar, panceta, cebolla
caramelizada y salsa barbacóa

n a p o l i ta n a                             $
milanesa de pollo con jamón, queso, tomate y mayonesa

r o q u e pa n                              $
milanesa de pollo con queso azul, panceta,
cebollas caramelizadas, tomate y Mayones a

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



c h e d d a r                                   $
milanesa con cheddar, cebolla, ketchup y mostaza

c l á s i c a                                         $
milanesa con queso, tomate, lechuga y mayonesa

J a m ó n y Q u e s o                              $
milanesa con jamón & queso y mayonesa

M A x i C h e d d a r                               $
milanesa con cheddar, pancera, cebolla
caramelizada y salsa barbacóa

n a p o l i ta n a                                    $
milanesa con jamón, queso, tomate y mayonesa 

r o q u e pa n                                     $
Milanesa con queso azul, panceta, cebollas 
caramelizadas, tomate y mayonesa 

 

El momento en el que te sentás a disfrutar las 
cosas buenas de la vida, la charla y el BARDO.

A p e r o l S p r i t z
V e r m u t l a f u e r z a
F e r n e t C o l a
C a m pa r i O r a n g e
C y n a r J u l e p
C u b ata
M o j i t o R i c o
N e g r o n i
H a r a k i r i
sake, jagermaister, almibar de jengibre y jugo de pomelo

K i t o n i c
morron amarillo macerado en almibar de jengibre, gin y tonica

G i n T o n i c
G o r d o n ’ s
B o m b ay
Ta n q u e r ay

Be b i d a s c o n a l c o h o l

C A E E L S O L Y P I N T A E L B A R D O

$
$
$
$
$
$
$
$

$
$
$
$
$
$
$
$
$

$
$
$

l o p r e pa r a m o s a t u g u s t o c o n :  
Pimienta de Jamaica, Pimienta rosa, Pomelo, Limón, Romero, Pepino
*Consultá por nuestros Gines macerados.

$

$

Co c k t a i l s

A b s o l u t T o n i c
A b s o l u t c o n S p e e d
A b s o l u t c o n j u g o d e f r u ta 
A b s o l u t s a b o r i z a d o t o n i c
A b s o l u t o s a b o r i z a d o c o n j u g o
A b s o l u t o s a b o r i z a d o c o n s p e e d
S m i r n o f f/ s k y t o n i c
s m i r n o f f/ s k y c o n s p e e d
s m i r n o f f/ s k y c o n j u g o d e f r u ta

Somos un Bar auténtico, diferente.
Donde vos manejás tu tiempo.
Y nada está armado, porque como bien sabrás,
las mejores noches son las que no planeamos.
Las mejores noches terminan en BARDO!

Para apagar el fuego y refrescarte
be b i d a s s i n a l c o h o l

Po m e l a d a
con almíbar de albahaca

Ga s e o s a s
l í n e a c o c a- c o l a
A g u a c o n y s i n g a s

$

$
$

$

$

$

$

$

L i m o n a d a s

C l á s i c a                            
de limones exprimidos hace un rato y almíbar

F r e s c a                             
con menta y jengibre

C A R I B E                                         
con pulpa de maracuyá natural

g r e e n p i n                         
con manzana verde y pepino

S u r e ñ a                                
con mix de frutos rojoS
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Somos un Bar auténtico, diferente.
Donde vos manejás tu tiempo.
Y nada está armado, porque como bien sabrás,
las mejores noches son las que no planeamos.
Las mejores noches terminan en BARDO!

be b i d a s c o n a l c o h o l
Industriales y artesanales. Vos elegís 
con cúal vas a bardear hoy.

In d u s t r i a l e s

N o d e j e s d e p r e g u n ta r . S a c at e l a d u d a . S i e m p r e h ay 
u n a n u e va pa r a p r o b a r ! C o n s u ltá m a r c a s d i s p o n i b l e s .

Ce r v e z a s

C A E E L S O L Y P I N T A E L B A R D O

C a i p i r i n h a C l á s i c a

G o s t o s a
caipirinha con lima, maracuyá y mix de frutos
rojos macerados

c a i p i r o s k a C l á s i c a

M i l aya
caipiroska con lima, maracuyá y mix de frutos 
rojos macerados

W i s k i e s
J a c k D a n i e l’ s                                                            
Bourgon                                                                               

J o h n n i e Wa l k e r B l a c k L a b e l       
Scotch Blend

J O h n n i e Wa l k e r R E D L a b e l       
Scotch Blend    

J a m e s o n                                       
irish Blend                                                                                                 

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

El momento en el que te sentás a disfrutar las 
cosas buenas de la vida, la charla y el BARDO.

J i A R R A S D O R A D A S
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D e S i d r a
con Gin, almíbar, limón, romero y manzana                               

D e S i d r a
con aperitivo Rosso y albahacA                                                       

D E R O N
CON COCA Y LIMóN

D e V i n o T i n t o
con frutas maceradas                                                    

D e V i n o B l a n c o
con frutas maceradas                                          

D e V e r m u t l a f u e r z a 
bianco, rojo o rosado de La fuerza                                        

D e G i n T o n i c gordon’s
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ar t e s a n a l e s

3 7 9  

A pA                                                                           

I pa                                                           

A m b e r 

S o u r

C r e a m

O l o f s s o n  

B l o n d e 

I r i s h 

P O R T E R
H O N E Y. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   $                    $

C H E V E R RY
H a z y Pa l e A l e
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$
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1 / 2 p i n ta   p i n ta$

$

$

$
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