/Bienvenidos!
Nuestro restaurante y

Sportbar la Bodega, es planteado como
una opcion practica de prestar un gran
servicio a la comunidad, mediante
exquisitos platos, cercano a su lugar de

trabajo o residencia.
Este proyecto busca crear un servicio a la
comunidad pensando en el bienestar y

desarrollo del sector, ya que este
contribuye de manera sana y saludable a

la buena alimentacion de quienes se den
la oportunidad de deleitarse en nuestro

restaurante.

Anthony Meléndez

Propietario






PESCADO Y MARISCOS

Filete de dorado a la plancha. ¢ 6.500
Acompanado de Puré y ensalada de la casa. .

Filete Dorado en salsa de mariscos/ Golden filet in seafood sauce.
¢ 7.900

A—
’ gafado en una salsa de la casa, con variedad de mariscos Y camarones.

Mmariscada 500g (al gusto) ¢ 10.500

A la mantequilla, ajillo o vino blanco con hierbas finas.

Camarones al ajillo / Shrimp with garlic. C 8.450
Acompafada de puré, Pan tostado y nuestra ensalada de la casa.

Camarones Empanizados. ¢ 7,950
Acompafados de crudités y nuestra salsa tartara.

Coctel de Camarén /Shrimp cocktail. C 8,600

En salsa natural de tomate y hierbas Acompanado de Patacon o Yuca frita a su eleccion.

Sopa de mariscos / Seafood soup. ¢ 6.000

Variedad de mariscos frescos de la zona, Preparados en un fondo casero de mariscos y
hierbas frescas, Esta sopa viene acompanada de arroz y Pan tostado.

Pulpo al ajillo C 8.900
CARNES ROJAS
Lomito a la Pimienta Verde. ¢ 8.900

300 gramos de lomito a la parrilla, acompafados de una salsa blanca, hecha a base
de un fondo casero oscuro de carne, pimienta verde, mostaza Dijon, queso parmesano y

Pan tostado.

Lomito criollo a la diabla. ¢ 8.600
300 gramos de lomito a la parrilla, acompafados de un sauté a base de curry rojo y

jalapefios y hongos blancos, y sobre el lomito un huevo frito.
¢ 8.100

Lomito a la parrilla.
300 gramos de lomito a la parrilla, acompanado de Puré, pan tostado

cipales anteriores vienen acompanados de:

Todos los platos prin
(una

Arroz, vegetales mixtos, papas al romero 0 ensalada de la casa.

opcién por plato)

Pracics inclugan impusato ds sersicio ¢ impueslo al aloy agrgade @
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CORTES ESPECIALES DE CARNE
€ 9.600

H mos.

ibeye a la Parrilla 400 gra = ,

g'g:rje fino marmoleado y carne magra acompanado de pure y pan tostagq
0

T - Bone steak a la Parrilla 500 gramos. C10.455
Es un corte de carne en el cual puede verse el hueso en forma de T, y redne do
su

S piezas

de carne muy suculentas: el solomillo y el entrecot. acompanado de puré y pan tostado

New York a la Parrilla 400 gramos. ¢ 9.840
~ ho de la res, con una ligera capa de grasa a s

un filete del que proviene del lomo anc _ = a sy

eor que lo hace que sea particularmente tierno y jugoso. Acompafiado de pyre y

pan tostado.

Churrasco a la Parrilla 400 gramos. € 10.450

gado, extendido Y Sin hueso

Lo preparamos del lomo corto de la res, es un corte del
bastante jugoso. Acompafiado de puré y pan tostado.

Los cortes especiales vienen acompafiados de: Salsa

Chimichurri tipo argentino; Arroz, vege'tales mixtos, papas al
romero o ensalada de la casa. ( una opcion por plato)

ARROCES / RICE
Arroz con Camarones. C6.200

Arroz, camarones, hierbas frescas,
zucchini salteado en un fondo de mari

Arroz con Mariscos
Mariscos frescos de la zona salteado en nuestro fondo de la casa, hierbas fresc

cebolla, chile dulce, culantro, zanahoria rallada
scos de la casa.

C 7.600

as y arro:

C 6.900

Arroz con Pulpo.
Pulpo fresco de la zona acompanado de arroz y hierbas frescas salteado en su tinta.

Arroz con calamares. ¢ 6.500
Calamares frescos acompafado de arroz y hierbas frescas salteado en fondo de la casa
¢ 5.500




pASTAS
cinne en Salsa d i
Fettu € Mariscos. ¢ 7.600

ha bafiada en una Vv

pasta anc ariedad de mariscos fresc

: . 0s de |a zona preparado en la salsa
de mariscos de la casa, hierbas frescas acompanado de Vegetz;les mpixtge‘ & it

ESPagl"ec': :gafea;sa Blanca y Camarones. ¢ 7.600
Galsa blan € vino y fumet con camarones acompanado de vegetales mixtos

ettucinne en salsa blanca Pollo y aceitunas. ¢ 6.500

pasta ancha bafiada en una salsa especial de |a casa con tr "
: = 0z0s de pollo la plancha
aceitunas. Acompanado de vegetales mixtos. : st

penne al Pesto Pollo y Hongos. C6.650
preparado en pesto fresco, pollo a la plancha y hongos con hierbas frescas acompanado

de vegetales mixtos.

gspagueti en salsa Carbonara. C6.950

Preparac_io a base de tocineta, aceitunas y hongos en una salsa blanca del chef
acompanado de vegetales mixtos.

Opcional pan tostado en nuestras pastas.

MENU PARA NINOS

Quesoburguesa. C2.500
Dedos de pollo. C3.000
Dedos de pescado. ¢3.000
Salchipapas. ¢2.000
Mac & cheese. €2.500

vienen acompanadas de papas

Las opciones para ninos
fritas.



