
CUCINA ITALIANA

ENTRANTES 

BRUSCHETTAS (pan) ó CARTOCCIOS (rodaja de papa)
FUNGHI (Mozzarella, Tomate fresco y Hongos) $ 215

MARGHERITA (Mozzarella, Tomate fresco y Albahaca) $ 185

CIPOLLA (Mozzarella y Cebolla) $ 185

MEDITERRANEA (Mozzarella, Jamón crudo, Tomates hidratados y Rúcula) $ 245

NAPOLI (Mozzarella, Tomate fresco, Anchoa y Orégano)  $ 215

4 QUESOS $ 225

FRITOS
CACIO E PEPE (Finísimas láminas de papa, hebras de queso parmesano y pimienta)  $ 300

AZZURRO E PEPE (Finísimas láminas de papa, queso azul y pimienta) $ 300

GNOCCO FRITTO (Mozzarella, Tomate, Olivas negras y Albahaca) $ 300

CALAMARI ALLA ROMANA con salsa tártara $ 620

PIZZA AL TAGLIO (MASA MADRE)
POR PORCIÓN

DOPPIO ZERO (Salsa de Tomate, Mozzarella, Tomate fresco, Albahaca y Parmesano)  $ 215  
CIPOLLA (Mozzarella y Cebolla) $ 195
MARGHERITA (Salsa de Tomate, Mozzarella y Albahaca) $ 195
DIAVOLA (Salsa de Tomate, Mozzarella, Pepperoni y Olivas negras) $ 215
RUCOLA (Salsa de Tomate, Mozzarella, Rúcula y Parmesano) $ 215
NAPOLI (Salsa de Tomate, Mozzarella, Anchoas y Orégano) $ 215
NAPOLITANA (Salsa de Tomate, Mozzarella, Tomate fresco y Ajo) $ 215
PROSCIUTTO (Salsa de Tomate, Mozzarella, Jamón cocido y Olivas verdes) $ 215
FUNGHI (Salsa de Tomate, Mozzarella y Hongos) $ 215
CAPRESE (Salsa de Tomate, Bocconcini, Tomates Cherries, Olivas Negras y Albahaca) $ 240
SALSICCIA (Salsa de Tomate, Mozzarella y Salchichas) $ 215
MEDITERRÁNEA (Salsa de Tomate, Mozzarella, Jamón Crudo, Tomates Hidratados y Rúcula) $ 240



CUCINA ITALIANA

PIZZA REDONDA 
6 PORCIONES, 30 cm de diámetro, masa fina y crocante.

ó CALZONI

MARINARA* (Salsa de Tomate, Alcaparras, Ajo, Aceitunas Negras y Orégano) $ 485
DOPPIO ZERO (Salsa de Tomate, Mozzarella, Tomate fresco, Albahaca y Parmesano) $ 620
MARGHERITA (Salsa de Tomate, Mozzarella y Albahaca) $ 600
PROSCIUTTO (Salsa de Tomate, Mozzarella, Jamón cocido y Olivas verdes) $ 700
CIPOLLA (Mozzarella y Cebolla) $ 600
FUNGHI (Salsa de Tomate, Mozzarella y Hongos) $ 675
CARBONARA* (Mozzarella, Huevo, Panceta, Queso Parmensano y Crema) $ 750
DIAVOLA (Salsa de Tomate, Mozzarella, Pepperoni y Olivas negras) $ 700
CRUDO (Salsa de Tomate, Mozzarella y Jamón Crudo) $ 800
4 QUESOS* $ 800

* Sólo Pizza

PASTAS SECAS
SPAGHETTI Y PENNE RIGATE $ 440

PASTAS CASERAS
FETTUCCINE all’ uovo $ 400
GNOCCHI di patate $ 430
RAVIOLI di ricota, spinaci e manzo $ 585 
MALFATTI di spinaci e ricotta $ 525

SALSAS:
POMODORO, CREMA, MIXTA O ACEITE DE OLIVA $ 60
PESTO GENOVÉS O CAPRESE $ 75
BOLOGNESA O FUNGHI O 4 QUESOS $ 90



PLATOS
RISOTTO AL FUNGHI $ 680

FILETTO DE POLLO al horno de barro con romero y limón con contorni $ 600

VITELLO A LA MILANESA con contorni $ 685

CONTORNI
ENSALADA DE RÚCULA Y CHERRIES / PAPAS AL HORNO /  CHIPS DE BATATA

INSALATAS
AMANDA
(Rúcula, Pollo, Champignones, Nueces, Queso Parmesano y Aderezo César) $ 520

BUFALA
(Penne Rigate, Bocconcini, Tomates Cherrys, Olivas Negras y Albahaca) $ 580

CRUDO
(Rúcula, Bocconcini, Tomates Hidratados, Jamón Crudo y Crostinis) $ 580

POSTRES
HELADO 1 BOCHA $ 150

HELADO 2 BOCHAS $ 250

TIRAMISÚ Classico $ 350

TIRAMISÚ al Pistacchio $ 350

TIRAMISÚ alla Fragole $ 350

CHOCOTORTA $ 330

PANNA COTTA $ 330

STRUFOLONI (Panqueque con masa de de pizza 

relleno de nutella o dulce de leche) $ 380

CUCINA ITALIANA



CUCINA ITALIANA

COCKTELERÍA

CINZANO ROSSO $185                                                               

CINZANO BIANCO $185                                                 

CAMPARI $200

CARPANO ROSSO $175

ANTICA FORMULA $400

PUNT E MES $200

CYNAR CON POMELO $200

CAMPARI TONIC $250

CAMPARI ORANGE $250

CARPANO ROSSO & POMELO $220

PUNT E MES TONIC $250

FERNET BRANCA CON COCA $280 

MINT TONIC Brancamenta Ricetta Italina + Tónica, Rodaja de Lima y Menta $280

AMERICANO Campari + Cinzano Rosso + Soda + Rodaja de Naranja $215

APEROL SPRITZ Aperol + Cinzano Pro Spritz + Splash de Soda + Rodaja de Naranja $300

NEGRONI Campari + Gin + Cinzano Rosso + Rodaja de Naranja $350

NEGRONI PERFETTO Antica Formula + Campari + Gin + Rodaja de Naranja $600

NEGRONI SBAGLIATO Campari + Cinzano Rosso + Espumante + Rodaja de Naranja $350

FERROVIARIO Cinzano Rosso + Cynar + Soda + Gajo de Limón $ 215

SERNOVA CON NARANJA $250

SUPER CITRUS Sernova Citrus Fresh con sprite + Lima + Naranja + Limón $ 325

PINK VODKA TONIC Sernova Wild Berries + Tónica + Frutos Rojos $ 325

GIN TONIC $350

BULLDOG TONIC $400

BEEFEATER TONIC $400

BEEFEATER PINK TONIC $450

TANQUERAY TONIC $450



TINTOS
BLEND
Nieto Senetiner Blend Collection [Malbec / Cabernet Frank / Petit Verdot] $750
Copa $200
Escorihuela Gascón $950
Don Nicanor $950

BONARDA Nieto Senetiner $750

CABERNET SAUVIGNON
Escorihuela Gascón $950
Ruca Malen $750

MALBEC
Aimé $525
Familia Gascón Roble $800
Ruca Malén Terroir Series $900
Nieto Senetiner Reserva D.O.C. $900
Escorihuela Gascón Gran Reserva $1250

CUCINA ITALIANA

BLEND
Nieto Senetiner Blend Collection [Sauvignon Blanc / Chardonnay / Viognier / Semillón] $750
Copa $200

CHARDONNAY
Aimé $525
Familia Gascón Roble $800
Ruca Malen Reserva $900
Cadus Vista Flores $1150

SAUVIGNON BLANC
Latitud 33º $650
Escorihuela Gascón $950

TORRONTÉS Don David $650

VIOGNIER Escorihuela Gascón $950

BLANCOS

ROSADOS
Ruca Malen Blend $750
Copa $200



Brut Nature
Nieto Senetiner $900
Nieto Senetiner 187cc $275

Extra Brut Escorihuela Gascón $1200

Brut Rosé Nieto Senetiner $850

ESPUMANTES

STELLA ARTOIS CHOP X 330 ML $150

PATAGONIA X 730 ML 

[AMBER LAGER / BOHEMIAN / 24.7 IPA / WEISSE / KUNÉ / HOPPY LAGER $450

CERVEZAS

AQUARIUS $145

GASEOSAS LÍNEA COCA-COLA x 350 ml $130

AGUA MINERAL BONAQUA x 600 ml $135

SCHWEPPES LATAS $145

BEBIDAS SIN ALCOHOL

NO COBRAMOS SERVICIO DE MESA
Llamanos al 341 618 - 8571
Tucumán 1281 - Rosario
ig @Doppiozero.arg

CUCINA ITALIANA

MERLOT Nieto Senetiner $750

PETIT VERDOT Ruca Malen Terroir Series $900.-

SYRAH Familia Gascón Roble $800

+ TINTOS




