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DanaEmpegar

Carpaccio de Res $22,500.00

Finas lonjas de res sobre una cama de rugula y
parmesano. Acompanado de pan horneado al
momento.

Capresse y Antipasto $23,800.00

Mozzarella de Bufala, pimentones asados, zucchini y
berenjena al horno, aceitunas kalamata marinadas en
aceite de oliva, finas rodajas de tomate frescos y
reduccion de vinagre balsamico. Acompafiado de pan
horneado al momento.

Tostadas Arabes $15,500.00
Tostadas arabes preparadas con especies arabes,
tomate picado marinado en aceite de oliva.

Margarita Rolls $11,700.00

Rollitos rellenos de pomodoro de la casa, mozzarella,
albahaca fresca y queso parmesano (opcion picante).

Pesto Rolls $11,700.00

Rollitos rellenos de pesto, mozzarella y queso
parmesano.

Meat Fest $32,000.00

Lomo, pechuga, salchicha alemana, chorizo argenti-
no, cascos de papa, cebolla crunchy acompafnados de
nuestra salsa de la casa.

Alcachofas gratinadas $17,500.00
Corazon de Alcachofa gratinado con pomodoro

y queso mozarella. Acompafiado de pan horneado al
momento.
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Blealthy Salad Bowwls

Camarones al pesto $24,500.00
Camarones, mix verde, aguacate, cebolla crunchy y
champifiones frescos.

Chicken Parmesan $22,500.00

Pollo, mix verde, tomate cherry, cebolla caramelizada,
aguacate, queso parmesano, cebolla crunchy y
vinagreta sweet onion.

*Escoge tu salsa.
Salsa sweet onion
salsa spicy

Smoked Salmon $25,000.00
Salmoén  Fresco, mix verde, aguacate, maiz,
champifiones frescos, cebolla crunchy , queso feta y
semillas de calabaza.

*Escoge tu salsa.
Salsa sweet onion
salsa spicy

Biifalla $25,000.00
Mozzarella de bufala, mix verde, tomates secos,
champifiones frescos, aceitunas negras, arandanos,
aceite de oliva y reduccion de balsamico.

Spicy Crab $26,500.00
Palmito de cangrejo, mix verde, cebolla crunchy,
aguacate y salsa spicy.

Marinera $26,000.00

Camarones y calamares frescos, mix verde, aguacate,
queso parmesano y champifiones salteados en vino
blanco.

Keto Bowl $25,000.00

Lomo a las finas hierbas, mix verde, pimentén,
aceituna, rabano, pepino, champifiones frescos,
aguacate, aceite de oliva y especias.

Sweet Beef $25,000.00

Lomo salteado, mix verde, cebolla crunchy, cebolla
caramelizada, queso parmesano, champifiones
frescos y queso azul.




Todas nuestras masas tienen un proceso de
maduracion para obtener un auténtico sabor italiano.

Escoge tu masa:

- Romana de la Casa
- Crunchy
- Saludable quinoa integral

*L.a masa saludable tiene un costo adicional de $3,000
pesos en la opcion seleccionada

Margarita $14,000.00

Pomodoro de la casa, mozzarella, parmesano y
albahaca, con una cubierta de pomodoro y tomates
calientes.

Margarita Picante $15,000.00

Pomodoro de la casa picante, mozzarella, parmesano
y albahaca con una cubierta de pomodoro y tomates
calientes

*Opcién vegetariana

La Foresta $21,000.00

Base en crema de alcachofa, mozzarella, pimentones
asados, zucchini y berenjena al horno, champifiones
frescos, aceituna kalamata marinadas en aceite de
oliva y tomate cherry.

*Opcién vegetariana

Del Puerto $22,500.00

Base en pesto, mozzarella, camarones y parmesano.

Festa della Carne $23,000.00

Pomodoro de la casa, mozzarella, pepperoni
americano, salami italiano y chorizo espafol.

Andres del Bife $24,000.00

Pomodoro de la casa, mozzarella, queso azul, lomo
en reduccion de vino tinto, cebolla caramelizada y
queso parmesano.
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La Favorita $24,000.00

Pomodoro de la casa, mozzarella, prosciutto, rugula 'y
parmesano.

Del Huerto $17,000.00

Pomodoro de la casa, queso mozarella, tomates
secos, aceite de oliva, especies y una cama de rugula
fresca.

Mediterranea $28,000.00

Pomodoro de la casa, queso mozarella, chorizo
espafiol, salami italiano, champifiones salteados,
aceitunas kalamata, pesto y mozarella de buffala.

La Argentina $26,000.00

Pomodoro de la casa, lomito salteado en chimichurri
y chorizo argentino.

Sweet Spicy Chicken $25,000.00

Pomodoro de la casa, Mozarella, pollo adobado con
una reduccion de chiles frescos y salsa bbq, cebolla
crunchy y cebolla caramelizada.




Séndwiches

Escoge tu pan:

- De la casa horneado al momento
- Saludable quinoa integral horneado al momento

*Todos nuestros sandwiches vienen acompafiados
con cascos de papa

Angus Grill $25,000.00

Lomo en reduccién de vino tinto, queso mozzarella,
queso azul, cebolla caramelizada, tocineta y salsa de
la casa.

Roast Beef $23,000.00

Finas lonjas de roast beef adobadas en salsa dijon
y queso holandés.

The Veggie $22,000.00

Crema de alcachofa, queso mozzarella, pimentones
asados, zucchini y berenjena al horno, champifiones
frescos, aceituna kalamata marinadas en aceite de
oliva y tomate cherry.

*Opcién vegetariana
El Gaucho $22,000.00

Lomo bafiado en chimichurri y mozzarella.

Chick Cheese $23,000.00

Pechuga de pollo bafiada en salsa de cuatro quesos
y tocineta crocante.

Don Vicente $24,000.00

Prosciutto, queso mozzarella, ragula fresca y tomate
cherry en reduccion de balsamico.

Campestre $24,000.00

Lomo a las finas hierbas, pimenton, aceituna y
lechuga fresca, con aceite de oliva y especies.

Italiano $24,000.00

Chorizo Espafol, pepperoni y salami italiano,
acompafiado de salsa chingona (un poco picante)
y queso mozarella.
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Philly Steak $25,000.00

Lomo en finas lonjas, salteado con cebolla grille y
tocineta, cubierto en queso mozzarella y cebolla crunchy.

Meat Lover $25,000.00

Lomo y pollo en salsa a la pimienta, tocineta crocante,
queso mozzarella y cebolla crunchy.

Crunchy Spicy Shrimp $25,000.00

Camarones apanados, acompafiados de queso
mozzarella y salsa chingona.

Whape

*Nuestros wraps vienen acompafados con ensalada.

Steak Pimienta $24,000.00

Wrap horneado relleno de lomo y champifiones
salteados en salsa a la pimienta gratinado en queso
mozzarella.

Tropico $24,000.00

Wrap horneado, relleno de crema de alcachofa, queso
mozzarella, pimentones asados, zucchini y berenjena
al horno, champifiones frescos, aceituna kalamata
marinadas en aceite de oliva y tomate cherry.

Oh beef $24,000.00

Wrap horneado, relleno de lomo a las finas hierbas,
pimenton, aceituna y rugula fresca, con aceite de oliva
y especies.




Burgers

*Todas nuestras hamburguesas de 125 gr vienen
acompafadas de cascos de papa.

Mimi Burger Slider $32,000.00

Tres (3) mini burgers de 60 gr de carne Angus. Puedes
escoger cualquiera de nuestros sabores.

La Clasica $21,000.00

Carne Angus de 125 gr, queso cheddar, lechuga
romana, tomate fresco y salsa de la casa.

La Chingona $25,000.00

Carne Angus de 125 gr ligeramente picante, queso
cheddar, tocineta crocante, lechuga y salsa de hot
mayo.

Crunchy Bacon $25,000.00

Carne Angus de 125 gr, queso cheddar, cebolla
Caramelizada, tocineta crocante y salsa de la casa.

Angus Salted Caramel $26,000.00

Carne Angus de 125 gr, mozzarella de bufala, cebolla
crispy, confitura de pimenton y salsa de la casa.

Double Bacon Cheese Burger $26,000.00

Doble carne Angus de 125 gr, doble queso americano
y doble tocineta crocante.

Bacon Cheese Burger $21,000.00

Carne Angus de 125 gr, queso americano y tocineta
crocante.

Crispy Angus $26,000.00
Carne Angus de 125 gr, queso americano, tocineta
crocante, cebolla caramelizada, cebolla crunchy y
salsa chingona.

The keto Burger $21,000.00

Carne Angus de 125 gr, queso suizo madurado y
envuelta en lechuga. Acompanada de zucchini y
guacamole.

*Adicién de carne Angus tiene un costo de $ 5.000.

Blue Angus $27,000.00
Carne Angus de 150 gr, salsa de queso azul,
champifiones, rugula fina, lluvia de tocineta crocante,
cebolla crunchy en finas tiras, con cascos de papas.
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Shacks

Dedito de Olaya
Dedito Integral
Quibbe

Bebidas Notiveales

Limonada Natural
Limonada de Coco
Limonada de Hierbabuena

Limonada Cerezada

Tea Tox

Detox Jamaica
Té a base de flor de Jamaica, colageno,
maracuya y hierbabuena.

Pineapple Ginger

$3,700.00
$4,000.00
$4,500.00

$6,500.00
$8,900.00
$7,500.00
$7,500.00

$7,500.00

$7,500.00

Té a base Pifia, gengibre, limon y hierbabuena.

Bebidas

Soda

Coca Cola 300 ml

Coca Cola Zero 300 ml
Agua 600 ml

Hatsu

Coronita

Heineken 330 ml

BBC Cajica Miel

Stella Artois

Happy Tucan Cerveza Artesanal
Happy Nebi Cerveza Artesanal

Happy Coca Cerveza Artesanal
Happy Colibri Cerveza Artesanal

$4,500.00
$4,500.00
$4,500.00
$4,500.00
$6,500.00
$4,500.00
$4,500.00
$9,500.00
$9,500.00
$12,000.00
$12,000.00

$12,000.00
$12,000.00
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Aot Drinks cAdiciones

*La adicion de leche de almendras tiene un costo de $1.500 Cascos de Papa $4,500.00
Expresso $4,000.00 Lomo $9,000.00
Expresso Doble $6,000.00 Pollo $7,000.00
Americano $4,000.00 Camarones $9,000.00

. Cebolla Crunch 2,500.00
Americano con Cardamomo $6,000.00 y $

Queso de Almendras $9,00.00
Latte $4,000.00 .
Tocineta $4,500.00
Capuccino Clasico $6,000.00 Palmito de cangrejo $8,500.00
Capuccino Italiano de la Casa $7,500.00
Capuccino de Caramelo $7,500.00
Capuccino Crema Real $7,500.00
Capuccino Pie de Limén $7,500.00 @MM
Chocolate Caliente $7,500.00
Latte $6,000.00 a O '& n u |
Macchiato $6,000.00 I P p :
Mocaccino $7,500.00
i Mimi nos ensefia que el amor viene en forma de

Milo de La Casa $9,000.00 brownies, que se hornea con el calor de hogar y que
Milo Light de La Casa $11,500.00 siempre se comparte.

Cold Drinks

*La adicion de leche de almendras tiene un costo de $1.500

Milo de La Casa $9,000.00
Milo Light de La Casa $11,500.00
Malteada de Milo $13,500.00
Frapuccino $10,000.00
Leche $4.000.00

Malteadas

jA todas las malteadas le puedes adicio-
nar tu Brownie preferido!

Base de Vainilla $9,000.00
Vainilla Sin Azucar $10,600.00




