


Kfc Asian Style .21

Korean fried chicken estilo asiatico
banado en salsa de mandarina y chile dulce,
cebollin y cilantro.

Langostino
Crispy . 32

Langostinos en tempura de curry
y hojuelas de maiz, acompanada de miel
infusionada con chiles.
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Aguacate
Tempura .23

Laminas de aguacate en tempura de curry,
banados en mayonesa de wasabi cilantro,
finalizado con cebollin,

Edamames .23

Vainas de soya salteadas en aceite de ajonjoli
y banadas en salsa teriyaki.

Spring Roll ©
De Camarones . 32

Envuelto de camarones salteados con vegetales
en leche de coco y curry. Acompanado con
salsa de mandarina.

Huevos Tempura . I6

Huevos pochados en tempura, banados en
mayonesa picante y cebollin, aromatizado
con aceite de trufa.

LOS PRECIOS SON EN MILES DE PESOS



Montadito De Kanikama

Montadito de kanikama en sriracha, mango, gel de maracuya vy lulo

sobre crocantes de arroz de sushi.

Rollo Viethamita .10

Envuelto de papel de arroz, mani picante, lechuga,
tomate, zucchini amarillo, vegetales frescos acompanado
de salsa de mandarina.

Montaditos
de Atun __ .25

Montaditos de tartare de atun sobre
croguetas de arroz y panko, pure de aguacate
y alioli de sriracha.

Ensalada Asiatica . 22

Ensalada de mizuna, nuez de brasil,
manzana verde, pepino fresco, carambolo,
aderezado con vinagreta de maracuyay
aceite de ajonjoli.

Ensalada De
Tataki De Salmén .38

Ensalada de tataki de salmon rebosado en ajonjoli
negro, mezcla de lechugas, rabanos,

tomates cherries, edamames,finalizado

con vinagreta agridulce y aguacate parrillado.




De
Camarones __

Bocadillo de panes
elaborados al vapor
rellenos de camarones
salteados en zanahoria y
curry, se termina con
cebollin y cilantro.

De Cerdo

Bocadillos de panes
elaborados al vapor rellenos
de un cerdo braseado en
vegetales, acompanado de
cebollas encurtidas en
vinagre, alioli de srirachay
repollo morado agridulce.

Veggie

Bocadillo de panes
elaborados al vapor rellenos
de coliflor salteados en soya.
Aguacate tempura, alioli de
cilantro, se termina con
cebollin y cilantro fresco.

De Hongos

Bocadillo de panes
elaborados al vapor rellenos
de portobellos, cebollas
caramelizadas en soya y
vinagre de arroz;se termina
con cebollin y cilantro.

De Pollo

Bocadillos de panes
elaborados al vapor rellenos
de pollotempura banados en
salsa teriyaki y laminas de
aguacate fresco.
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Bao
De atunt .26

Bocadillo de panes elaborados al vapor
rellenos de atun fresco marinado en soyay
jengibre, kinchi, aguacate, se termina con
cebollin y cilantro.

Bao de
Kanikama? _ .22

Bocadillo de panes elaborados al vapor
rellenos de kanikama en tempura de
curry verde, cebollas shallot, repollo
morado agridulce, se termina con
cebollin y cilantro.

Bao De . 32
Salmon

Bocadillo de panes elaborados al vapor
rellenos de salmon parrilla, cebollas
encurtidas, teriyaki, mayonesa picante,
finalizado con cebollin y cilantro.




Gyozas

Gyozas v
De Vegetales . . .IQ

B
Gyozas de hongos portobello yvegetales

bafiadas en salsa de tamarindo y remolacha
con salsa de hinojo y puerro frito.

Gyozas

De Cerdo T22

1 Gyozas de c.erdo‘k-)raseado con salsa de
citricos en salsa de tama-rihdo_;'{' remolacha
con salsa de hinojo y puerro frito. - =




Crudos

Carpaccio
De Scallops

Carpaccio de scallops con manzana verde,
guinua crocante, guisantes y vinagreta de
limonaria.

Tartare De Salmon

Picadillo de Salmon acompanado de
crocantes de yuca, gel de lulo, espuma de
soja y quinua Crocante.

Pizza Shimi’

Crocantes de pizza cubiertos de sashimi
de atun, dip de pimenton, aguacate y
cebollas encurtidas.

Tataki De Atun? . 34

Tataki de atun rebosado en ajonjoli negro,
acompanado de una ensalada de mezcla
de lechugas, tomates cherries y flores organicas.

Pad Thai
De Tamarindo

Salteado en wok de vegetales, tallarines en
salsa de pescado y tamarindo, camarones,
mani terminad con cilantro y fideos de arroz.

Risotto
Japonés De hongos

Risotto de arroz de sushi, mezcla de hongos
en cebollas caramelizadas. Finalizado con queso
parmesano y aromatizado con aceite de Trufa.

Chow Mein

De Cerdo . 36
Salteado de lomo de cerdo, pasta, zanahoria,

zucchini amarillo y verde, cebolla junca en salsas
de ostras y ajonjoli negro.

Arroz
viethamita

Salteado de arroz, leche de coco, langostinos,
salsa de ostras y pescado, jengibre y vegetales
(zanahoria, guisantes , zucchini verde y amarillo).



Yakitoris
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De Pollo . 25

Brochetas de pollo marinados en citricos,
finalizdos a la parrilla banados en salsa teriyaki.

De Vegetales )

Brochetas de berenjenas rostizadas, pimenton,
zucchini amarillo y verde, finalizados a la parrilla
banandos en salsa teriyaki.
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Robata

El termino robata hace referencia a una
tecnica de coccion japonesa similar a la
parrilla BBQ, en donde se ponen las
diferentes proteinas a cocer en carbon a
temperatura media, mientras se les hace
un glaseado con salsa teriyaki.

Atun . 30

Filete de atun elaborado a la parrilla japonesa
finalizado con salsa teriyaki.

Chuleton . 44

Chuleton de cerdo elaborado a la parrilla
japonesa, finalizado con salsa teriyaki.

Costilla Bbg
De Guayaba . 44

Costillas cocidas a fuego lento, finalizadas a la parrilla
japonesa banadas en una salsa BBQ de guayaba.

Langostinos . 38

Langostinos elaborados a la parrilla
japonesa finalizados con salsa teriyaki.




Salmon . 40 Scallops . 49

Filete de salmoén elaborado a la parrilla Scallops elaborados a la parrilla japonesa
japonesa, finalizado con salsa teriyaki. finalizados con salsa ponzu.
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Arroz Jazmin Con
Comino 0 __ . I5

Arroz jazmin al vapor sobre hoja de bijao.

Kimchi ® .15

Coles fermentadas picantes y agridulce
tradicionales en la cocina coreana.

Espinacas
AlWok © .25

Espinacas salteadas al wok en leche de coco

Platano Maduro
Con Aceite
DeTrufa ® .17

Platano maduro frito con queso
y aceite de trufa.

/ LOS PRECIOS SON EN MILES DE PESOS




Papas Criollas
Con Queso
Derretido Y Kimchi ___ . 20

Papas criollas gratinadas en queso parmesano
y doble crema cubiertas con kimchi.

Vegetales AlWok . IQ

Salteado de pimientos, cebolla morada,
zanahoria en aceite de ajonjoli.

Vegetales Al Vapor . I5

Vegetales como Zanahoria, brocoli, coliflor, champinon,
al vapor sobre hoja de bijao y sal gruesa.




S_uhg;:hi: _

Nigiri

Se trata de una base  Es un plato japoneés
de arf_oz que se forma O eyC®hsiste en

con las ma_p,ﬂily se mariscos o pescados
cubre, generalmente Crucljos cortados

con un trozq.ide row, B L Hdife nte.

pescéde.-l"

Scallops

I6

Hosomaki

Es una variedad de sushi

. con el alga por fuera, con

una menor cantidad de arroz

déandole una apariencia
delgada y larga.

Langostinos

I6

Vegetales

JdI

]

Aguacate
tempura

I3



SushL

Hand
-'B-,Q!Is i

|.r- _._.:.
T x

Buﬂ#e*r e s
Crah iy 52K

Es un hand roll reJI'eho de arroz y kanikama

(palmito de cangrejo) acompafiado de con :
¥ i

L
]rJ_;,. mantequilla avellanada.
F.I ] 't. ..*..I i L - | o .

L=% n X :.;_._1%11-.:24.--

~ . Handroll relleno de arroz y tartare de
~ ' atln, acompafiado de salsa ponzu.

2.
. samén__ .24
Hand roll relleno de arroz y tartare de
Salmon, acompanado de salsa ponzu. «
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Sushi:

Californial . 33

Rollo relleno de kanikama, pepino y
aguacate. se diferencia por estar
cubierto de masago (tipo de caviar
de color naranja).

Skin2 . 34

Rollo relleno de kanikama, piel de
salmon tostada, aguacate y cebolla
de verdeo.

Juan
Manuel . 37

Rollo relleno de atun a la parrilla un
tique de wasabi, kanikama, queso

crema y mayonesa japonesa,

Salmon
Aguacate
Tempura .30

Rollo relleno de salmon, queso
cremoso y aguacate tempura.

Filadelfia . 34

Rollo relleno de salmon, queso
cremoso filadelfia y aguacate.

Rolls

Ojo De
Tigre . 35

Rollo relleno de salmon, Kanikama,
aguacate y masago. Lleva su nombre
debido a la forma de ojo que se
genera a la hora de cortarlo, esta
cubierto de ajonjoli blanco y negro.

Langostino
Tempura . 35

Rollo relleno de salmon, aguacate y
langostino tempura, cubierto en
ajonjoli, vermichelli con salsa dinamita.

Scallops .37

Rollo relleno de salmon, queso
cremoso filadelfia y aguacate, sobre
cada bocado lleva un topping de
tartare de scallops y mango.

Tofu
Tempura 0 .27

Rollo relleno de tofu tempura,
aguacate, pepino y zanahoria.
Cubierto con quinoa crocante.
Cada bocado lleva un topping de
mayonesa de cilantro.

Veggie © .27

Rollo relleno de zetas caramelizadas,
mango, pepino, aguacate se
caracteriza por estar cubierto de
quinua crocante.



Los Rolls son una de las
presentaciones mas conocidas
del sushi, son rollos de alga nori y
arroz de sushi, rellenos de
diferentes vegetales y proteinas,

Fungi . 30

Rollo relleno de cebollas
caramelizadas, portobello tempura
y aguacate; se caracteriza por llevar
puerro frito.

White . 38

Rollo relleno de queso crema,
kanikama, aguacate y langostino
pochado, cubierto de scallop,
supremas de limon, cilantro y polvo
de limon (Panko tostado y ralladura
de limon)

Tuna
Tataki . 38

Rollo uramaki de langostinos,
kanikama, aguacate. Cubierto de
atun y mayonesa de chile dulce.

Scallops
Parrilla . 45

Rollo Uramaki relleno de scallops a
la parrilla, mango, pepino, finalizado
con kanikama.

Lumpia
Roll © .27

Rollo Uramaki de vegetales frescos
crocantes, (zanahoria, Zuquini, Pepino)
cubierto de aguacate y cilantro.

vienen cortados en trozos
llamados makis, entre sus
variaciones estan los que llevan
el alga por fuera (Norimaki) y los
que llevan el alga por dentro
(Uramaki).

Tempura . 34

Rollo relleno de langostino tempura,
queso crema y aguacate, este rollo
se diferencia por ser un Norimaki
freido en tempura y Panko.

Rainbow

Roll . 36

Rollo relleno de kanikama, pepino
y aguacate. se diferencia por
estar cubierto de laminas de
salmon, atun y aguacate.

Shiitake © . 31

Rollo relleno de hongos shiitake,
Orellana, zanahoria y mango.
Cada bocado esta cubierto con
quinoa crocante y lleva un
topping de mayonesa de chile
dulce, puerro y cebollin.

Sandia © .20

Rollo relleno de sandia, Orellana
y aguacate. Cada bocado lleva
un topping de mayonesa de
cilantro y Rabano encurtido.

Berenjena
Tempura © . 206

Rollo relleno de Berenjena tempura,
sandia, pepino. Cada bocado lleva un
topping de mayonesa de chile dulce,
brotes de cilantro, mezcla de ajonjoli
blanco y negro.
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Especial
Sushi

Kanikama __ .20

Nigiri de kanikama terminado al soplete,
finalizado con mantequilla tostada.



Tocino o

Nigiri de lamina de cerdo
terminada al soplete.

Salmon
y Trufa

Nigiri de salmon y aceite
a trufa blanca.

Scallops

Nigiri de scallops terminados
al soplete, finalizado con
mayonesa asiatica.

. 20

. 20

. 25

Especial Sushi



PorkBelly .25

Gunkan de Cerdo braseado en salsa
teriyaki terminado con cebollin fresco
y mayonesa picante.

Scallops .25

Gunkan de mezcla de hongos
caramelizados y mantequilla
tostada.

Hongos a5

Gunkan de mezcla de hongos
caramelizados y mantequilla
tostada.

o Vegano @ Vegetariano
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Poke Bowl
de Salimén O Atin .28

Tazon de arroz de sushi, laminas de salmon, aguacate,
ensalada de zanahoria, guisantesy manzana, ajonjoli
y salsa dinamita.

Mc Cuon _ .27

Hamburguesa de arroz de sushi tempura, tartare
de atun, aguacate y zanahorias encurtidas.

Mc Portobello ©¢ .24

Hamburguesa de arroz de sushi fresco con ajonjoli,
portobello tempura, aguacate y zanahorias encurtidas.




El oniguirazu es una variedad de sushi prensado que se presenta en forma rectangular
similar a un sandwich, el alga se presenta por fuera y viene relleno de arroz de sushi con

diferentes proteinas y vegetales.

Langostino . 24

Oniguirazu relleno de langostino, aguacate y salsa dinamita.

Atun . 24

Oniguirazu relleno de tartare de atun y aguacate.

Poke Bowl ©
de Sandia __ .28

Bowl a base de arroz de sushi, con sandia
comprimida en pasta de ajonjoli y soya.
Acompanado de aguacate, edamames, ensalada
de manzanay zanahoria encurtida y guisantes.
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Coco Y Pina o

Postre de coco con pifia ahumada y caramelizada,
crumble de chocolate y marshmellow, helado de
coco, cubierto de chantilliy coco.

Chocolate Albahaca
Cardamomo o

Mousse de chocolate blanco cubierta de espejo de

chocolate negro con helado de albahaca y cardamomo,

decorado con parisinas de manzana verde, bizcochos
de albahaca y azucar de cardamomo.

Postre De Guayaba
Y Hierbabuena o

Cremoso de hierbabuena con cobertura de
teriyaki de guayaba, biscocho de ajonjoli,
guayaba en almibar y Panko caramelo.

.22

. IQ




Maracuya
lengibre Pitaya .19

Cremosos de maracuya con sorbete de jengibre, pitaya
fresca, crumble de almendras y gel de maracuya.

Mochis De Frutos
de Temporada .20

Mochis de relleno cremoso de frutos
de temporada.

Postres

Carambolo
y azahar .19

Crumble de almendras, helado de azahar de carambolo,
texturas de carambolo (gelatina y crocante)
acompanado de zumo de carambolo.




Langostino

crispi familiar

3 Langostinos en tempura de
curry y hojuelas de maiz.

gyozas de vegetales

3 Gyozas de hongos portobelloy
vegetales banadas en salsa de
tamarindo y remolacha con salsa de
hinojo.

gyozas de cerdo

3 Gyozas de cerdo braseado con salsa de
citricos en salsa de tamarindo y remolacha
con salsa de hinojo y puerro frito.

Spring roll de camarones

3 envueltos de camarones salteados
con vegetales en leche de coco y curry.
Acompanados con salsa de mandarina.

.32

.19

.22

.32
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Cuon es el nombre de un perro salvaje asiatico [ Cuon Alpinus ] que segun
una leyenda china fue el causante del descubrimiento del arroz Ccomo
alimento. Inspirado en asia, su cultura y sus sabores, CUON propone un viaje
por diferentes platos asiaticos, algunos callejeros, otros tipicos y otros una
fusion respetuosa de sabores y técnicas de este gran continente.
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