


MENU

MINI CHICO MEDIANO
4-5 8-10 12-14
PORCIONES PORCIONES PORCIONES

NO. 1

Pastel de vainilla relleno
de dulce de lechey
betin de vainilla.

Pastel de chocolate con ganache
de chocolate
semi-amargo

Pastel de chocolate relleno de
compota de frambuesa

y ganache de chocolate
semi-amargo.

NO 4.

Pastel de zanahoria con betdn
clasico de queso crema.

Pastel de vainilla relleno de
compota de frambuesa con
betin de frambuesa.

Pastel de limon y semillas
de amapola relleno de compota
de moras y betin de limén

Pastel de limén y semillas de
amapola relleno de compota de
frambuesa y betin de frambuesa

Pastel de avellana relleno de
ganache de chocolate semi-
amargo con betln de espresso
IMPORTANTE: NUESTROS PASTELES SON ELABORADOS EN UNA COCINA
EN DONDE SE TRABAJA CON NUECES, GLUTEN, LACTEOS Y HUEVO,




TAMANOS Y PORCIONES
TAMANO

*Todos nuestros pasteles son de tres niveles.

MINI
10.5 CM
(ALTURA)
S

10 CM

a o
13.5CM

E MEDIANO
15CM

PORCION

Peso de la porcién: 110-130 gr. Volumen de la porcién: 150 cm?®

(10.5CM x5 CM x 3 CM)




TERMINOS §&
CONDICIONES

CONDICIONES DE PAGO

Los pedidos deben hacerse con un minimo de dos dias antes de la entrega.
Trabajamos por riguroso orden de llegada y se requiere el pago total por
adelantado para asegurar el pedido.

CUIDADOS Y TRANSPORTE

Todos nuestros pasteles deben permanecer en refrigercion hasta el
momento que se vaya a servir a los invitados, dejando pasar el tiempo
sugerido antes de servir.

Como recomendacién es necesario dejar el pastel fuera del refrigerador
en un lugar fresco por un periodo de tiempo de una hora antes de servir o
30 minutos si es un dia muy caluroso (temperatura de més de 35°C).

Holbox no es famoso por sus calles pavimentadas, por lo que sugerimos
tener extremo cuidado al transportar el pastel.

Una vez que el pastel es entregado, no asumimos ninguna responsabilidad

si sufre algun tipo de dafio en el trayecto al lugar del evento. Esto también
aplica si se usa nuestro servicio de envio.

No nos hacemos responsables de ningun dafio que pueda haber ocurrido
después de la entrega, una vez que el pastel sea entregado, eres
responsable de asegurar un lugar y ambiente adecuado para colocar el
pastel.

Los pasteles altos suelen ser bastante pesados por lo que es necesario
contar con una mesa estable para colocarlo, una vez fuera del refrigerador
deben de mantenerse a una temperatura éptima (27°C o menor).

¢NECESITAS UN PASTEL MAS GRANDE?

Pidenos una cotizacion.

CONTACTANOS: [@_manglar [ heymanglar@gmail.com [®) 984 217 6765



