O BANQUETE

AR S AIMADR &

Camarac Atrevido 122,00
« (Sur preend ente camards com creme de macaxeira e quei_ja de cabra)

Camarae Senher do Engenhe 107,00
» (A delicada redugao de rapadura com cachaga envolve os Camardes
Senhor do Engenhe. Guarnecides com risote de queije cealhe
& manteiga da terra)

Caju-Pira 92,00

» (Urmna verdadeira desconstrugao do caju: o irreverente arroz negro
Eﬂ:idﬂ ng suca dE‘ ‘Eﬂju rE'f.'.E'l:IE o 'FlIF:" I:IE bEijUFiré com Cru ITIIJIE dE‘
castanha de caju e mel de caju)

(QUVIRT

Prelodia 15,90
« [Delicadas fatias de pao artesanal com conserva especial)

Preludic especial 29.90

« [Delicadas fatias de |:r5':| artesanal e croissant da casa com conserva de
berinjela, foi de galinha caipira, eubes de queije coalhe gratinade com
melago de caju @ manteiga de salsa)

INIRADAS

Caldinho de camarao 16,00
Caldinheo de peixe 13,00
Caldinho de feijac 8,00
Panelinha de frutes do mar 40,00

« (Surpreendentes frutes de mar puxades ne vinhe brance
com netas de leite de coce servides na panelinha de barro)

Bruschetta de tomate concase com azeite de manjerigio 15,00

Brumhﬂ;ta de linguiga toscana com lascas
dE Pam‘lm maiarlcadn 19,“":!

Bruschetta de gurg_nnzl.ﬂa COm morangos

caramelizados no vinhe tinto 22,00
Bruschetta de queijo brie com calda de tangerina e damasce 28,00
Cesta crocante com camardes ao pesto 55,00
Cesta crocante com cubos de filé mignon acebolades 49,00
Cesta crocante com legumes grelhados 42,00
Ceviche Peruano 37,00

. {Surpreendentes cubas de FEiIE fresco com o tradicional tem pero
peruano acc-rnpanhad'us de milho verde e batata-daoce)

Tartar de atum ae melhe especial da chef com couve crocante 39,00

MAIQ® DA (AoA

Madama Butterfly 65,00
« (De um lado, o ocidente. Do outro, o oriente. O oceano separa

a delicada gueixa, o filé de atum em crosta de gergelim, do seu

amade, o puré de banana-da-terra, e as lagrimas negras de saudade,

o melho oriental 3 base shoyu e gengibre cobrem o atum de tristeza)

lracema 39,90/69,90

« (corn ainfluéncia oriental nossa india lracerna recebe um delicioso
arroz de coed e um hlé de peixe an uinagrete de pimenta dedn-de-mnga.]

Lampide e Maria Benita 45,00/ 82,00

« (Lampide conquistou de vez a Maria Benita. A carne de sel no ereme de
queijo coalho com manteiga da terra é o par perfeim para o arroz de
abobora com notas de gengibre.)

Raquel de Queiroz 36,90
L {SEH'IFFE d FI'EH‘I‘.E EIE' seu tE‘mPﬂ' EECIUE' 'I:IE Queirn! midircou Fur Sug
capacidade de revelucionar. A delicada lasanha de berinjela nao contéem
massa ou se quer molho brance. Camadas de berinjela grelhadas ao
molho  sugo com queijo mussarela)

Menet 39,90/74,90
+ (Inspirade nos grandes banquetes oferecides per Menet & nesse deh:mscr
Boeuf Bourguignon & uma releitura com picadinhes de file mignen ao
vinho acompanhado com batatas ao forno e alecrim)

Ramayana 36,90
L {Ilrl‘EF'IIrﬂdﬂ na EPDF‘Eiﬂ |"|inc|u Q drrot ﬂriE'I'It-EI "l'iﬂ_jﬂ PE‘lH hiitﬁria dE‘ di‘rer‘su‘s
temperos que caracteniza a culinaria indiana. Ele sera o acompanhamento

de frange recheade de berinjela.)

Leonardo da Vinci 39.90/69.90
» (Quem duvida que os legumes falam? Leonarde da Vinci ne secule XV ja
havia descoberto o quio maravilhosos sdo os vegetais. Sabores Unicos e
5urpre.a-ndentes Abobrinha, berinjela, tomate, alho, cebola e folhas de
manjericac envolvidos no arroz arbéreo, re5u|tam o nosso delicado risoto

de legumes cem notas de limae)

Branca de neve 49.00
» (o delicado nhoque recebe a maga caramelizada com melhe de gergonzola)

Bela Adormecida 49.00
« [direto dos contos de fada para o Eanquete a bela adormecida, {nhnque}
& despertada pelo beijo do ragu.)

Pavarotti 59,00

« (O espetacular polpetone tem as caracteristicas marcantes e fortes do
tenor Pavarotti, com a sua peculiar leveza de melhe ao suge
acompanhade pela melodia do spaghetti ao alhe e salsa)

Othelo 91,00
« (O desafic de aceitar sua natureza leva Othelo - o impetucso
arroz Negro - a querer matar a sua amada - os delicados
camar‘u-lﬁ o En\rﬂl\fEndﬂ =d &Mm %eus hrﬂiﬂi Com o dﬂI:E' %d bur dl;i dimor
€ a0 mesmo tempe o citrice gosto do ciime - o chutney de damasco)

9 Sinfonia 77,00 125,00
» (Um verdadeiro espeticule é regido com maestria e equilibra as notas
dos frutos do mar fundinde-o5 em unissono ao toque do vinho branceo )

Lanternas Yermelhas 57,00

+ (Delicade filé de beijupira ac ereme de limioa com arroz bicalor)

L)g dos Cisnes 76,00
lage de carpaccm de manga ac leve saber do melhe de gengibre

recebe o cisne sob forma de salmio com uma crocante capa de skin
e surpreendente suculencia)

Dom Quixote 72,00
« [Bvante Dom Quixnte, 1] impres sionante hle rnignnn recheado

de queijo emental, os gigantes, o spaguetti na manteiga de paprica

nao passam de muinhns%

Fantasma da élpln 80,00

« (O impressicnante torneder de file mi%nﬂn recebe a mascara
de queije brie magaricade e sobe ae paleo de risete de funghi chilene)

Babel 59,00
« [Saida da costela do sew amado, a delicada gelem plcante de ma nga
envolvida no risoto de queijo nasce do impressionante prime rib suine
dourade no vinhe brance com alecrim)

NEMOAS

+ Taga de cajd com castanha caramelizada 16,00
« Baolo suflé de chocolate 18,00
+ Cheesecake com geleia de damasco e calda de tangerina 22,00
« Tarta mousse com Eeleia de amora ou .EE'EIIEI de misterio ﬂ,ﬂﬂ
« Torta de maci 22,00
+ Banoffh 26,00
+» Pudim de rapadura 14,00

FORCOES EXTRAS

Spaghettl' ao alho e salsa 15,‘“]
Spaghetti na manteiga de paprica 19,00
Arroz de castanha de caju 18,00
Arroz branco 12,00
Arroz negro 25,00

™ @ 853182.7880 | 85 98894.6474 | 85 98690.6925

Refrigerante 6,00
J?Lgua Minalba 7.00
Agua Minalba com gas 8,00
Sucos 12,00
Cafe 5,00
Café complete 10,00
Cervejas nacionais (Long neck) 8,00
Caipirinha (Aguardente) 9,90
Caipiroska (Smirnoff) 14,90
Caipiroska (Absolut) 19,90

LICORL®

Caintreau Iﬂ,gﬂ
Licar 43 14,90
Frangelico 14,90
Jack Daniel's Honey 12,90
Cachaga Ypioca 150 8,90
Vodka Absolut 10,90

WheKE®

Whisky Jack Daniel's N° 7 10,00
Whisky Old Parr 14,00
Ballantines 12 anos 13,00
Whisky Red Label 10,00
Whisky Black Label 15,00
Whisky Double Black 18,00
Whisky Blue Label 79,90
Whisky Gold Label 24.90

O @ 85 3182.7880 | 85 98894.6474 | 85 98690.6925




