


01RECEÇÃO



Cerveja (Super Bock)

Vinho selecionado

Martini Bianco e Rosso

Porto Branco e Tinto

Favaios

Whisky

Rum Bacardi

Sangria de espumante com frutos vermelhos

Caipirinhas e Mojitos

Gin Tónico (Bombay original/Beefeater/ Gordon)

ÁLCOOL
com

W E L C O M E

D R I N K



Cerveja (Super Bock)

Águas c/s gás

Sumo de laranja

Coca Cola

7up

Ice Tea

Bar de sumos de frutas naturais (acresce 2€/pax)

ÁLCOOL
sem

W E L C O M E

D R I N K



02 APERITIVOS



aCANAPÉS

• Tapas

• Canapés

• Rissóis de carne e camarão

• Croquetes de vitela

• Perninhas de frango

• Bolinhos de bacalhau

• Esferas de queijo

• Esferas de frango e chilli

• Esferas de vitela

• Esferas de risotto

• Almofadinhas de queijo 

com ervas

• Almofadinhas de 

bolonhesa

• Mini pizza

• Bola de carne

• Mexilhão panado com 

molho verde

• Bacalhau à Brás

• Espetadinhas de camarão 

panado

• Espetadinhas de camarão 

salteado com abacaxi

• Espetadinhas de peru com 

tomate cherry

• Espetadinhas de melão 

com presunto

• Espetadas de queijo com 

abacaxi

• Espetadas de fruta fresca

• Espetadas de morangos 

com chocolate

• Quiche de cogumelos

• Cogumelos Recheados

• Ovos Recheados



Seleção de pão e broa de milho

Presunto

Melão

Rojões

Moelinhas

Tripinha enfarinhada

Leitão (acresce 3€/pax)

TRADICIONAL

B U F F E T  D E  

F R I O S



Camarão cozido

Ameijoa à Bolhão pato

Meia concha de mexilhão com molho verde

Sapateira recheada

Polvo de vinagrete

Salmão fumado

Bacalhau à Brás

MARISCOS
Peixes e

B U F F E T  D E  

F R I O S



Alheiras

Salsicha Crioula

Moira ou chouriça de sangue

Linguiça

Camarão à Americana (acresce 5€/pax)

COOKING
Show

B U F F E T  D E  

F R I O S



03 REFEIÇÃO



• Creme de legumes

• Creme aveludado de abóbora    

com crocante

• Creme de marisco

• Crocante de alheira em massa      

filó (acresce 5€/pax)

• Camarões grelhados com      

abacaxi (acresce 6€/pax)

• Cocktail de camarão em meloa 

(acresce 4,50€/pax )

• Crepe recheado com camarão 

(acresce 6€/pax)

• Lagosta fresca (a orçamentar)

• Camarão tigre grelhado          

(acresce 18,50€/pax)

escolher 1 opção

E N T R A D A S



escolher 1 opção

P R A T O  D E  

P E I X E

• Bacalhau gratinado com puré e 

brócolos

• Bacalhau com gambas puré e 

brócolos

• Bacalhau com broa dourada, 

batatinha a murro com grelos

• Bacalhau à lasca em cama de   

grelos com batatinha a murro

• Arroz de tamboril com gambas

• Rolinhos de linguado recheados 

com gambas, puré e brócolos

• Cherne dourado com puré de 

batata, puré de cenoura e couve 

roxa (acresce 6€/pax)



escolher 1 opção

C O R T A  

S A B O R E S

• Granizado de lima com espumante bruto

• Sorvete de limão com gota de vodka e folha de hortelã

• Sorvete de tangerina

• Sorvete de vinho Alvarinho artesanal (acresce 1,50€/pax)

• Sorvete de manga artesanal (acresce 1,50€/pax)



escolher 1 opção

P R A T O  D E  

C A R N E

• Naco à moda de Mirandela 

acompanhado com batata a 

murro e grelos salteados

• Naco Ibérico com roupa velha de 

alheira, cenoura baby e arroz 

árabe

• Lombinhos de porco preto com 

molho de alho, batatinhas assadas 

e tartelete com salteado chinês

• Suculento de vitela com migas de 

tomate, espargos grelhados e 

arroz de forno

• Tornedó de boi com batatinhas 

assadas, crepe surpresa, pimentos 

padrão e tomate cherry 

(acresce 6€/pax)

• Bife Wellington em massa folhada 

com batatinhas assadas, enrolado 

de espargos com bacon          

(acresce 6€/pax)



escolher 1 opção

M E N U  

I N F A N T I L

• Bife com ovo, batata frita e arroz

• Massa à Bolonhesa

• Hambúrguer com batata frita e salada



04 VEGETARIANO



• Pataniscas vegetarianas

• Quiche vegetariana

• Folhados de legumes

ENTRADAS
escolher 1 opção



• Ratatouille de legumes

• Seitan à Kiev com arroz e legumes

• Tofu à lagareiro com batata a murro e grelos

PRATOS
escolher 2 opções



05 SOBREMESAS



BUFFET  DE  
SOBREMESAS

Tradicional – doces

• Pudim

• Bolo chocolate crocante

• Bolo Oreo

• Cabeça negra

• Cesta de profiteroles

• Cheesecake de Maracujá

• Cheesecake de Frutos 

vermelhos

• Bolo crocantes de chocolate

Mesa tentação

• Macarrones

• Marshmallows

• Brigadeiro

• Bombons

• Gomas

• Folhado antigo

• Bolo de Kit Kat

• Tarte merengada

• Tiramisú

• Leite creme

• Gelatina

• Toucinho do céu 

ou quindim

Mesa de fruta laminada

• Abacaxi

• Morango 

• Uvas

• Melância

• Manga

• Laranja

• Papaia

• Melão

• Kiwi

Mesa de queijos

• Variedade de compotas

• Variedade de tostas e pão

• Variedade de queijos 

(Queijo da Serra, Brie, 

Camembert, Emmental, 

amanteigado, apimentados, 

Chevre, Ilha, Cheddar, 

Gouda)



• Petit gâteau com gelado de limão e molho de 

frutos silvestres

• Trilogia de chocolate com frutos vermelhos

• Cheesecake de maracujá com manga 

• Panna cota em cama de massa folhada com 

frutos silvestres 

• Strudel de maçã com gelado de baunilha e 

pitada de canela

SOBREMESAS
escolher 1 opção*

*Não incluído, acresce 4€/pax



06 BEBIDAS



Verde Branco 

• Muralhas de Monção

• Torre de Menagem (Alvarinho)

• Quinta de Paços (Loureiro e Arinto)

• Ventoz (Casal de Ventozela loureiro)

Verde Tinto

• Tapada dos Monges

• Ponte da Barca

Maduro Branco

• Monte Velho

• Eugénio de Almeida

• Quinta Sobreiró

• Quinta da Pacheca

• Piano

Maduro Tinto

• Monte Velho

• Eugénio de Almeida

• Quinta Sobreiró

• Quinta da Pacheca

• Piano

Espumante

• Murganheira Reserva

V INHOS
escolher 1 opção



Verde Branco (acresce 2,50€/pax)

• Deu La Deu (Alvarinho)

• Solar da Serrade (Alvarinho)

• Murros Antigos (Alvarinho)

• Quintas de Melgaço (Alvarinho)

Verde Tinto

• Ponte da Barca vinhão

Maduro Branco

• Planalto

• Bons Ares

• Conde Ervideira Reserva

• Herdade Grous

Maduro Tinto (acresce 2,50€/pax)

• Duas Quintas

• Quinta do Crasto

• Conde Ervideira Reserva

• Herdade Grous

Espumante (acresce 1€/pax)

• Murganheira Super Reserva

V INHOS
acresce 5,50€/pax



• Mumm (acresce 40€/Garrafa)

• Ruinart Bruto (acresce 50€/Garrafa)

• Ruinart Blanc (acresce 75€/Garrafa)

• Moet Chandon (acresce 50€/Garrafa)

• Dom Perignon (acresce 170€/Garrafa)

• Café ou chá

• Whisky J.B. 15 anos

• Whisky Red Label

• Whisky Novo

• Aguardente velha C.R.F.

• Licor Beirão

• Bailley's

CHAMPAGNE
opcionais

CAFÉ  E  
D IGEST IVOS

• Rum Bacardi

• Safari

• Amêndoa Amarga

• Martini Bianco/Rosso

• Vodka Eristoff ou Absolut

• Gin

• Sangria de espumante 



07 BOLO DE CASAMENTO



Design e recheio à escolha, 

acompanhado com espumante 

Murganheira Reserva

BOLO DE  
CASAMENTO



08 CEIA



CEIA
escolher 2 opções*

• Mini bifanas

• Mini francesinhas

• Preguinhos

• Mini hambúrguer 

• Mini cachorros 

• Caldo verde

• Creme de espargos

• Creme de couve-flor

• Leitão (acresce 3€/pax)

*escolher 1 sopa + 1 ceia



09 OPCIONAIS



SERVIÇO DE 
BARTENDER

acresce 8€/pax

Gin Hendricks & Bulldog

SUSHI
mín. 250 peças

1,50€/peça

Nota: Sushiman com produção 

na hora a orçamentar



BRASA 
BRASILEIRA

acresce 6€/pax

• Picanha Salsicha

• Abacaxi assado

• Couve mineira

• Arroz branco

• Caipirinhas e caipiroscas

• Banana frita

• Feijão preto

• Batata palha

BRASA 
PORTUGUESA

acresce 5€/pax

• Costelinha grelhada

• Barriguinha

• Crioulo

• Picanha

• Salsicha

• Abacaxi assado



MESA DE 
FRIOS

acresce 6€/pax

• Fiambre assado

• Perna de porco laminada

• Costelinhas assada

• Saladas variadas

• Salada de delicias do mar

• Mexilhões de cebolada

• Peru assado

• Presunto laminado

• Orelheira com molho vinagrete

• Vitelinha com laranja

• Bacalhau de escabeche

• Pescada gratinada

• Salada de camarão

• Lasanha de presunto



SALADAS 
GOURMET

acresce 3€/pax

• Rúcula 

• Camarão 

• Queijo

• Cebola

• Abacaxi

• Cogumelos 

• Pepino

• Tomate Cherry

• Molhos variados



CONDIÇÕES GERAIS



ESTRUTURA DA EMENTA

Receção Incluído
01

Aperitivos
Canapés
Buffet de frios

Incluído
Incluído

02

Refeição
Entradas
Prato de peixe
Corta sabores
Prato de carne
Menu Infantil

Incluído
Incluído

Incluído
Incluído

Incluído

03

Vegetariano
Entradas
Prato

Incluído
Incluído

04

Sobremesas
Buffet de sobremesas
Sobremesa à mesa

Incluído
Opcional (4€/pax)

05

Bebidas
Vinho
Café & Digestivos
Champagne

Incluído
Incluído

Opcional

06

Bolo de 
Casamento

Incluído07

Ceia Incluído08



CONDIÇÕES DE ORGANIZAÇÃO

NOTAS

São consideradas mesas com mínimo de 8 lugares e máximo de 10 lugares, 
exceto mesa dos noivos. Para outros tipos de mesa sob consulta.

Crianças dos 0 aos 3 anos – Totalidade do serviço grátis
Crianças dos 4 aos 9 anos – 50% de desconto

Refeições do staff externo ao evento (Animador, fotógrafo, etc) – 50% desconto

Menos de 130 convidados adultos                          + 5€                    

Entre 70 e 100 convidados adultos                        + 14€

Passagem de ano Sob consulta

Feriados e vésperas de feriados                        Sob consulta  

Cerimônias casamentos Igreja                              + 350€

Aos valores apresentados acresce IVA à taxa de 13% sobre a comida e 23% 

sobre as bebidas.

PREÇÁRIO 2021

Domingo a Sexta
76€ de comida e água s/gás + 13€ de bebida e serviço 89€/pax

Sábado
81€ de comida e água s/gás + 13€ de bebida e serviço 94€/pax

EMENTA BASE

Toda a ementa com almoço ou jantar composto por:
Receção + Aperitivos + Entrada + Prato de Peixe + Corta Sabores + Prato 
Carne + Buffet de Sobremesas + Bolo de Casamento + Ceia + Bar Aberto



A nossa cozinha, confeciona toda a ementa, para 
que chegue até si "no ponto". Após definição da 
ementa, é proposto uma refeição de degustação.

Exclusividade

Catering

Decoração

Decoração de todo o salão incluída e à medida. 
Decoração floral de centro de mesa é atribuída um 
plafond de 2,50€ por convidado adulto.

Um quarto para os noivos equipado com Wc, 
onde podem relaxar e guardar os seus pertences.

Quarto dos noivos

Organização detalhada do protocolo de todo o 

evento, bem como, total coordenação e 

acompanhamento ao longo da festa.

Protocolo

Grafismo, menus, quadro de marcação de 

convidados e marcadores de mesa.

Estacionário

Citroen clássico 1952 - Carro que transporta os 

noivos da igreja para a quinta a partir das 140 

pessoas.

Carros dos noivos

De 100€ a 500€ de desconto*.
* Consultar condições junto da my travel

Lua de Mel

Parque de estacionamento e porteiro, para total 

conforto e segurança dos convidados.

Estacionamento

A Quinta do Brasão é reservada em exclusividade 
para o evento. Apenas é realizada uma festa por dia.

SERVIÇOS INCLUÍDOS



Os mais variados produtos de higiene e perfumes.

Bengaleiro

Produtos de higiene 
e fragâncias

Para os mais pequenos estarem felizes e entretidos, 

dispomos de uma babysitter e sala de jogos a partir 

de 140 pessoas.

Babysitter

Jardim amplamente decorado e iluminado à noite. 

Possibilidade de realização de cerimónias de 

casamento pelo Civil.

Jardim

Serviço de bengaleiro sempre disponível.

SERVIÇOS INCLUÍDOS



CONDIÇÕES GERAIS

Condições de pagamento

• 1º pagamento (pago na confirmação da reserva) = 2.000€ + IVA, sendo descontado no valor final do serviço
• 2º Pagamento de 50% do serviço no momento do acerto final de nº de convidados
• 3º pagamento (pago no final do evento)

Notas

• Pré-reservas sem compromisso durante 10 dias
• Confirmação do número de convidados 10 dias antes do evento, alterações aceites até 24 horas antes do evento

Condições para anulação ou adiantamento da reserva: 

• Caso a data seja novamente preenchida, o valor da prestação é devolvido
• Caso não consigamos preencher a data, o valor da 1ª prestação não é devolvido

*As imagens apresentadas são meramente ilustrativas



A QUINTA



















OBRIGADO

quintadobrasao@gmail.com(+351) 917 495 463  |  (+351) 917 946 528

Quinta do Brasão /quintadobrasao


