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CHICHARRGN LA BOLERA
AUTENTICO CHICHARRON
DE CERDO,ACOMPANADD
DE AREPITAS, AJI Y LIMGN
$31.000

ALITAS BBQ

4 ALITAS DE POLLO,
ACOMPANADAS DE PAPA
FRANCESA Y NUESTRA
SALSA BB( LA BOLERA.
$20.500

NACHOS

TORRE DE TORTILLAS CON DIPS
DE GUACAMOLE, FRUOL REFRITO,

QUESO CHEDDAR, CHILE

CON CARNE, Y PICO DE GALLD.

$20.900

CANNELONI CON ESPINACA Y
QUESO RICOTTA y
TRADICIONAL PREPARACIGN
ITALIANA CON CON RELLEND
DE ESPINACA FRESCA Y
QUESD RICOTTA, B

ANADD EN SALSA
POMODOROCON
CHAMPINONES Y GRATIN

DE QUESO MOZARELLA,
ACOMPANADD DE PAN
ARTESANAL DE LA CASA.
$25.000

PICADA LA BOLERA
(PORCION APROXIMADA PARA 4 PERSONAS]
MEZCLA DE LOMO DE RES,

LOMO DE CERDO, PECHUGA DE POLLO
APANADA, COSTILLAS BB
MORCILLA Y CHORIZO, ACOMPANADOS
DE PAPA CRIOLLA, PAPA FRANGESA,
CASQUITOS DE TOMATE, AJf CASERQ
Y SALSA MIL ISLAS.
$92.000

CON QUESO TIPO AMERICANO, CHAMPINONES ASADOS, JAMON
AHUMADO, LECHUGA ROMANA, CEBOLLA, TOMATE, ACOMPARADA
DEPAPA A LA FRANCESA.

§ 523.000

MINI LASAGNA DE POLLD
CON POLLO Y CHAMPINONES EN SALSA BLANCA Y GRATINADA CON QUESO MOZZARELLA,
gnnwmm DE PAN ARTESANAL DE LA CASA.

13.800

LASAGNA DEPOLLD

CON POLLO Y CHAMPINONES EN SALSA BLANCA Y GRATINADA CON QUESD MOZZARELLA,
ACOMPARADA DE PAN ARTESANAL DE LA CASA.

§21.000

PICADA LA LINER
CHICHARRDNES,
CALAMARES
APANADDS,
ALITAS FRITAS,
CASQUITOS DE
TOMATES, PAPA
CRIDLLA,PAPA
FRANCESA,

AJI CASERO

Y SALSA MIL ISLAS.
$45.000

A
FINOS TROZOS DE PECHUGA DE
POLLOL ECHUGA ROMANA, TOMATES
FRESCOS, QUESO MOZZARELLA,

SANOWICH DE ROASTBEEF
DELICIOSD SANDWICH DE ROASTBEEF,
ELABORADO CON PAN ARTESANAL DE
ALBAHACA Y SALSA ALIOLI LA CASA, CORTADO EN DOS PARTES,
ACOMPARADO DE TOTOPOS ACOMPANADO DE PAPA FRANCESA.
$15.900 §19.900

HAMBURGUESA LA LINEA

CON QUESO TIPO AMERICAND, TOCINETA AHUMADA, CEBOLLAS
CARAMELIZADAS, LECHUGA ROMANA,TOMATE MILANO Y NUESTRA SALSA
LA BOLERA, ACOMPANADA DE PAPA A LA FRANCESA

$24.500

LASAGNA BOLOGNESA

DELICIOSA CARNE MOLIDA DE RES EN
SALSA BOLDGNESA Y GRATINADA GON
QUESO MOZZARELLA, ACOMPANA DE
PAN ARTESANAL DE LA CASA.
$21.000

I LASAGNA BOLOGNESA
DELICIDSA CARNE MOLIDA DE RES
EN SALSA BOLDGNESA GRATINADA

CON QUESO MOZZARELLA,
ACOMPANADA DE PAN ARTESANAL
OE

$13.900

HAVIOLIS DE SALMOUN DE LA GASA
DELICIOS0S RAVIOLIS RELLENDS
DE SALMON, BARADDS EN UNA
CLASICA SALSA POMODORD,
ACOMPARADOS DE PAN ARTESANAL
DE LA CASA Y QUESD PARMESANO,
$20.500

RAVIOLIS DE VEGETARIANDS

DE LA CASA

DELICIDS0S RAVIOLIS RELLENOS
VEGETALES, BARADDS EN UNA
CLASICA SALSA NAPOLINTANA
ACOMPARADOS DE PAN BAGUETTE
DE LA CASA

$10.000

RAVIOLIS DE CARNE DE LA CASA
DELICIOSOS RAVIOLIS RELLENOS
DE CARNE DE RES, BARADOS EN
UNA CLASICA SALSA NAPOLITANA,
ACOMPARADOS DE PAN ARTESANAL
DE LA CASA Y QUESO PARMESANO
$12.500

POLLD FLORENTIND
CON ALBAHACA, T
) DMATES SECOS,
S8 (UESO RICOTTA, EN SALSA
\ POMODO, ACOMPARADD
DE PURE DE PAPA Y

VEGETALES SALTEADOS.
” $24.700

SUPREMAS DE POLLO.
PARRILLADAS, CON PAPA
RICHIE Y ENSALADA DE
LA CASA.

$21.800

PICADA LA BOLERA
(PORCIGN APROXIMADA PARA 4 PERSONAS)
MEZCLA DE LOMO DE RES,
LOMO DE CERDO, PECHUGA DE POLLO
APANADA, COSTILLAS BB
MORCILLA Y CHORIZO, ACOMPANADOS
DE PAPA CRIOLLA, PAPA FRANCESA,
CASQUITOS DE TOMATE, AJI CASERO
Y SALSA MIL ISLAS.

$92.000




BABY BEEF LA MORONA

DELICIOSO CORTE DE LOMO DE RES DE
300 GR CON DIP DE SALSA BABY, PAPA
CRIOLLA Y ENSALADA FRESCA.

§35.800

CHURRASCO LA BOLERA

300 6R DE CHATA DE RES EN CORTE
MARIPOSA (CHURRASCO) ASADD AL
GRILL,CON CHIMICHURRI DE LA CASA,
ACOMPARADODE PAPAS RUSTICAS Y
ENSALADA FRESCA.

§29.700

ARROZ CANTONES

PLATO DE LA COCINA DEL SUR DE
CHINA ADAPTADO A NUESTRA COCINA
CON POLLO, CERDO, CAMARDNES
CHORIZO, CALAMARES MEJILLON
NEGRO, PALMITOS Y VEGETALES.
[ESTE PLATO APLICA SI

§35.900

SALMON EN COSTRA DE AJONJOLI

SALMGN FRESCO ACOBARDADO EN
AJONJOLI EN SALSA DE FRESCOS TOMATES
CON PURE DE PAPA Y VEGETALES PETIT
$36.500

ARROZ A LA VALENCIANA
PREPARACIGN ESPAROLA
ADAPTADA A LA COCINA
LABOLERA, CON CAMARONES,
CHORIZO, POLLO, FILETE DE
PESCADO APANADO, PALMITOS
DE CANGREIO, MEJILLGN Y
VEGETALES, AROMATIZADOS CON
SALSA DE DSTRAS Y SOYA.

‘4 $25.200

MEDALLONES EN SALSA DEVINO TINTD
FINO LOMO DE RES EN REDUCCION DE VINO
TINTO Y CHAMPIRGN CON PURE DE PAPA ¥
PETIT DE VERDURAS.

$§34.000

FILETE DE PESCADD PUNTA UMBRIA
MARINERA

FRESCOS DEDOS DE PESCADO BLANCD
APANADO EN SALSA UMBRIA CON ANIS
CALAMAR Y CAMARONES.

§32.000

FILETE DE PESCADD CON LANGOSTINDS

FILETE DE PESCADD DE TEMPORADA A LA PLANCHA, CON DOS LANGOSTINDS AL
AJILLD, SALSA TARTARA DE LA CASA ACOMPARADD DE PAPAS RUSTICAS

Y ENSALADA FRESCA.

$35.900

SALMON AL CURRY

SALMON FRESCO DE 220 GR, ASADQ A LA PLANCHA, ACOMPARADO DE NUESTRA
DELICIOSA SALSA AL CURRY, PAPAS ROSTICAS Y ENSALADA FRESCA.

$39.900

CHAUFA DE POLLD Y VEGETALES

ARROZ Y VEGETALES FRESCOS, SALTEADOS Y AROMATIZADOS CON SALAS DE
OSTRAS Y SOYA,CON POLLO, TOCINETA Y TORTILLA DE HUEVO.

$22.500

ARROZ CON POLLD
DELICIOSO ARROZ CON
POLLO, ACOMPARADO DE
PAPA FRANCESA Y
CASQUITOS DE TOMATE.
$15.000

ENSALADA DE POLLD AL GRILL
JUGOSA PECHUGA AL GRILL,

MIX DE LECHUGAS, TOMATES
DESHIDRATADOS, QUESO FRESCO,
GON NUESTRO ADEREZ0

DE LACASA, SALSA

AGRIDULCE Y AJONJOLI.
$§22.500

MALTEADAS
VAINILLA,
AREQUIPE,
FRUTOS ROJOS,
BROWNIE,

RON CON PASAS
CHOCOLATE
$5.900

JUGD NATURAL EN AGUA 54.500 JUGD NATURAL EN LECHE §5.900
LIMONADA NATURAL §3.500 LIMONADA CEREZADA §4.900
LIMONADA DE HIERBABUENA $4.500 LIMONADA DE COCO 59.000
LIMONADA DE MANGD §4.900 GASEQSA $5.400

COND UN SABOR §3.200 CONO DOS SABORES 54.800

OSTRES
BROWNIE CON HELADD  $6.500
CGHESSE CAKE DE FRUTOS ROJOS 510.700
PEACH MELBA
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AROMATICA $ 3,800
CAFE AMERICAND  $ 2,800
ESPRESSO CLASICO § 2,800
MACCHIATO $ 3,200
CAFE LATTE § 3,800
TEEN AGUA § 2,500
TE EN LECHE $ 3,600

CAPUCCINO CLASICO § 3,500
CAPUCCINO BAILEYS § 8,900

CAPUCCINO LICOR DE
AMARETTO $ 8,900
CHOCOLATE CON QUESO $ 8,300
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