RECETARIO

. CON CAFE SOLUBLE LIOFILIZADO

Su proceso de concentracién en frio
y liofilizacién garantizan y resaltan

el aroma y sabor del café. ‘
==

— AHORA CON MICROMOLIDO —

finas particulas de café molido integradas
cuidadosamente en el café liofilizado
Juan Valdez®




NUESTRO
PORTAFOLIO



~_CLASICO CON DESCAFEINADO CON
~ MICROMOLIDO MICROMOLIDO
1909/ 959 / 509 959

VANICANELA CHOCOLATE

959 959
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REFRESCANTES
Y DELICIOSAS

Aprende con nosotros a preparar
deliciosas recetas usando nuestro

café liofilizado
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~E:‘A'FE E-CAD

60 ml de licor de cofe
30 ml de cremao. de cocdoo
| cuchorado de cremo. de leche
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Mezelo todos los ingredientes
en wange coctelera.

Agito bien, colo. en uno
copo de coctel helado.




MANDARING HELADO

70 ml de aquo- codiente
i cuchoraditas de Cate liokilizado
Clasico Taon Voddez® =
5 cucharaditos de azacor
30 ml de jugo de mandorino Fresco
240 9r de Aielo
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BEBIDA
CALIENTE




LATTE MOCCA

PARA UNA TAZA
PE 240 ml

Z cuchoraditos decofe Liofilizado
TJuon Voddez® Chocolote

120 ml de leche caliente

30 ml de leche condensodo



PREPARACION

Frimero cologué en una
fazo. mos grande gue (o
de servir: el cotfe
Liofilizado TJuon Voldez®
chocolote y (o leche
condensodo.

Luego ogreque (oo leche
caliente y mezele hosto
disolver el cate

NOTA

Cuondo lo servi Se puede
me di cuento de utilizon an
espuma,o(m’

loo marovillo que
estabo por
djstrutor.

monuald poro

texturizor (oo
mezeloo

Aomogeneizir el
sabor.



hlZ”’l[_ de cate concentrado frio
preporado con Cofe Liokilizado
T elasico Taon Voldez®
2 Cucharadas de ZZLZE_-&'Z./MZI/a
60 ml de leche condesada
20 ml de crema de M/A/s/(’/
| vaso de hielo

Mezela todos los ingredientes
en unae licuadora




BEBIDA
FRIA




El sabor premiam de un buen cate
tambien puede tener un (odo mbs
divertido.

BATIDO
VANICANELA *~ «

PARA UN VASO DE
260 mil

2 bolas (1320 gr) de helodo
de Vainilla § !'

2 cucharoditos de

catfe liofilizodo
voniconelo Juon Voldez®
90 ml de leche Frio



PREPARACION

Cologue los ingredientes
en (o licuadora
licuar en (o

velocidad mas bajo

Por 40
segundos

HASTA QUE
LA MEZCLA
QUEDE SUAVE

Servir en un voso y a distratar.
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SIGUENOS EN:

WWW.JUANVALDEZCAFE.COM

B@ .

=2



