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BREAKFAST 
 



 

 

BREAKFAST WITH CHOICE OF 

PRIMA COLAZIONE CON SCELTA DI 

 
 

• ESPRESSO ESPRESSO 

• ESPRESSO DECAF ESPRESSO DECAFFEINATO 

• CAPPUCCINO CAPPUCCINO 

• AMERICAN COFFEE CAFFE’ AMERICANO 

• CHOCOLATE CIOCCOLATA 

• HOT MILK LATTE CALDO 

• COLD MILK LATTE FREDDO 

• HOT SOYA MILK LATTE DI SOIA CALDO 

• COLD SOYA MILK LATTE DI SOIA FREDDO 

• HOT RICE MILK LATTE DI RISO CALDO 

• COLD RICE MILK LATTE DI RISO FREDDO 

• HOT ALMOND MILK LATTE DI MANDORLA CALDO 

• COLD ALMOND MILK LATTE DI MANDORLA FREDDO 

• HOT WHEAT MILK LATTE DI AVENA CALDO 

• COLD WHEAT MILK LATTE DI AVENA FREDDO 

• HOT CREAM PANNA LIQUIDA CALDO 

• COLD CREAM PANNA LIQUIDA FREDDA 

• TEA WITH MILK TE’ CON LATTE 

• TEA WITH LEMON TE’ CON LIMONE  

• PLUMS PRUGNE 

• DRIED APRICOTS ALBICOCCE ESSICCATE 

• UVA CILENA ESSICCATA DRIED CILEAN GRAPES 

• WHOLE YOGHURT YOGURT INTERO 

• LOW FAT YOGHURT YOGURT MAGRO 

• GREEEK YOGHURT YOGURT GRECO 

• GREEK LOW FAT YOGHURT YOGURT GRECO MAGRO 

• FRUIT FLAVORED YOGHURT YOGURT ALLA FRUTTA 

 



 

 

  

BREAKFAST WITH CHOICE OF 

PRIMA COLAZIONE CON SCELTA DI 

 

 
 

• FRESHLY SQUEEZED ORANGE SPREMUTA D’ARANCIA 

• FRESHLY SQUEEZED GRAPEFRUIT SPREMUTA DI POMPELMO 

• ORGANIC DRIED FRUIT MUESLI MUESLI BIOLOGICO ALLA FRUTTA 

• DRIED RED BERRIES GRANOLA GRANOLA AI FRUTTI ROSSI 

• CORN FLAKES CORN FLAKES 

• ALL BRAN ALL BRAN 

• RICE CRISPIES RISO SOFFIATO 

• CHOCOLATE RICE CRISPIES RISO SOFFIATO AL CIOCCOLATO 

• PECAN NUTS NOCI PECAN 

• ALMONDS MANDORLE 

• DRIED AZELNUTS NOCCIOLE ESSICCATE 

• FLAX SEEDS SEMI DI LINO 

• CHIA SEEDS SEMI DI CHIA 

• SCRAMBLED EGGS UOVA STRAPAZZATE 

• SCRAMBLED EGGS WITH BACON UOVA STRAPAZZATE CON BACON 

• SELECTION OF BREAD, CROISSANTS, PASTRIES WITH JAM, HONEY 

AND BUTTER ASSORTIMENTO DI PANE, DOLCI, CORNETTI CON 

SELEZIONE DI MARMELLATE, MIELE E BURRO  

• GLUTEN FREE SELECTION SELEZIONE DI PRODOTTI SENZA GLUTINE  

 

 



 

 

 

 

                                                           

  

  

    

RISO AL VAPORE 

STEAMED RICE 
( 

10,00 € 12,00 € 
ZUPPA D’AVENA NATURALE 

OATMEAL PORRIDGE 
(1, 7) 

ZUPPA DI MISO 

MISO SOUP 
(1, 6, 4) 

12,00 € 12,00 € 
ZUPPA D’AVENA CON FRUTTA FRESCA 

PORRIDGE WITH FRUITS 
(1, 7) 

UOVA IN CAMICIA 

POACHED EGGS 
(3, 12) 

10,00 € 12,00 € 
PANCAKES CON FRUTTA FRESCA 

PANCAKES WITH FRESH FRUITS 
(1, 3, 7) 

UOVA ALLA COQUE 

SOFT BOILED EGGS 
(3) 

10,00 € 12,00 € 

PANCAKES CON BURRO E SCIROPPO 

D’ACERO 

PANCAKES WITH BUTTER AND MAPLE 

SYRUP 
(1, 3, 7) 

FRENCH TOAST CON BURRO E SCIROPPO 

D’ACERO 

FRENCH TOAST WITH SYRUP AND BUTTER 
(1, 7, 3) 

12,00 € 12,00 € 
FRENCH TOAST CON FRUTTA 

FRENCH TOAST WITH FRUIT 
(1, 3, 7) 

 

UOVA FRITTE 

FRIED EGGS 
(3, 7) 

 

10,00 € 10,00 € 
UOVA FRITTE CON SALSICCE 

FRIED EGGS WITH SAUSAGES 
(3, 7) 

 

UOVA ALLA BENEDICT ROYALE 

ROYALE BENEDICT EGGS 
(1, 3, 4, 7, 10, 12) 

 

18,00 € 15,00 € 
UOVA ALLA BENEDICT  

BENEDICT EGGS 
(1, 3, 7, 10, 12) 

UOVA ALLA FIORENTINA  

FLORENTINE EGGS 
(1, 3, 7, 10, 12) 

15,00 € 10,00 € 

UOVA BIANCHE STRAPAZZATE 

WHITE SCRAMBLE EGGS 
(3, 7) 
( 

 

SU RICHIESTA 

ON REQUEST  



 

 

 

   

    

OMELETTE AL FORMAGGIO 

CHEESE OMELETTE 
(3, 7) 

 

12,00 € 12,00 € 
OMELETTE BIANCA 

EGG WHITE OMELETTE 
(3, 7) 

OMELETTE AL PROSCIUTTO 

HAM OMELETTE 
(3, 7) 

12,00 € 12,00 € 
OMELETTE CON VERDURE 

VEGETABLE OMELETTE 
(3, 7) 

 

OMELETTE NATURALE 

PLAIN OMELETTE 
(3, 7) 

 

12,00 € 12,00 € 
OMELETTE AI FUNGHI 

MUSHROOM OMELETTE 
(3, 7) 

OMELETTE CON POMODORI 

TOMATO OMELETTE 
(3, 7) 

12,00 € 12,00 € 
OMELETTE PROSCIUTTO E FORMAGGIO 

HAM AND CHEESE OMELETTE 
(3, 7) 

BICCHIERE DI VEUVE CLICQUOT 

GLASS OF VEUVE CLICQUOT 
(12) 

15,00 € 10,00 € 
FRUTTI DI BOSCO FRESCHI 

FRESH BERRIES 
( 

SALMONE NORVEGESE 

NORWEGIAN SALMON 
(4) 

15,00 € 15,00 € 
SELEZIONE DI SALUMI O FORMAGGI 

CURED MEATS OR CHEESE SELECTION 
((7) 

SUGGERIMENTO WELLNESS: SU RICHIESTA POSSIAMO PERSONALIZZARE LE VOSTRE OMELETTE  

CON UOVA DI QUAGLIA E OLIO DI ZUCCA 

 

WELLNESS SUGGESTIONS: WE CAN PERSONALIZE YOUR OMELETTES  

WITH QUAIL EGGS AND PUMPKIN OIL UPON REQUEST 

SU RICHIESTA LA COLAZIONE POTRA' ESSERE SERVITA DOPO LE ORE 11:00  

AD UN COSTO EXTRA DI 20,00€ A PERSONA 

 

UPON REQUEST BREAKFAST WILL BE SERVED AFTER 11:00  

FOR AN EXTRA CHARGE OF 20,00€ PER PERSON 



 

 

 

 

 

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 

e somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti 

ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni 

 
 

 

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio e 

presenti nell'allegato II del Reg. UE n. 1169/2011 

 

1 Cereali contenenti glutine, cioè grano, 

segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro 

ceppi derivati e prodotti derivati 

8 Frutta a guscio, vale a dire mandorle, 

nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, 

noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o 

noci del Queens, e i loro prodotti 

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei 9 Sedano e prodotti a base di sedano 

3 Uova e prodotti a base di uova 10 Senape e prodotti a base di senape 

4 Pesce e prodotti a base di pesce 11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 

sesamo 

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 

superiori a 10 mg/kg 

6 Soia e prodotti a base di soia 13 Lupini e prodotti a base di lupini 

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso 

lattosio) 

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi 

 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio 

ed è possibile consultare l'apposita documentazione che verrà fornita a 

richiesta. 

La Direzione 

 

 



 

 

 

 

We inform our customers that food and beverages prepared and 

administered here, can contain ingredients or adjuvants considered 

allergens 

 

 

List of allergenic ingredients used in this place and present Annex Il of the EU Reg. No. 1169/2011 “substances or 

products causing allergies or intolerances  

 

 

1 Cereals containing gluten, i.e. wheat, 

barley, oat, emmer, kamut, their derivative 

strains and by-products 

8 Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, 

walnuts, cashew, pecan, Brazil, pistachios, 

macadamia nuts or Queensland nuts and 

their by-products 

2 Crustaceans and products based 

shellfish 

on 9 Celery and products based on celery 

3 Eggs and by-products  10 Mustard and mustard-based products 

4 Fish and products based on fish  11 Sesame seeds and sesame seeds-based 

products 

5 Peanuts and peanut-based products  12 SuIphur dioxide and sulphites in 

concentrations above 10 mg/kg 

6 Soy and soy-based products  13 Lupine and lupine-based products 

7 Milk and dairy products (lactose included) 14 Molluscs and products based on molluscs 

 

The information about the presence of substances or products causing 

allergies or intolerances can be provided by the staff in service and you 

can consult the relevant documentation that will be given on request. 

The Management 

 

 


