
Cochinita Pibil



Huevos
Huevos Motuleños         $110

Par de huevos estrellados montados en dos tortillas fritas, con 
base de frijol negro y bañados en salsa de chiltomate con 
chícharos, plátano macho, jamón y queso Cotija.

Huevos con longaniza de Valladolid         $80

Tortilla de tres huevos con auténtica longaniza de  Valladolid 
y guarnición de frijoles refritos, ensalada de lechuga, pepino, 
jitomate y aguacate, acompañada de tortillas o bolillo calientito.

Tacos
Cochinita “Pibil”             $18 

La especialidad de la casa. La receta original yucateca que 
preparaban nuestros ancestros durante el festejo de "Hanal 
Pixan" acompañada de dos salsas de chile habanero, cebolla 
morada curtida.

“Poc-Chuc”             $28

Polomo de cerdo marinado en naranja agria y especias yucatecas, 
asado y bañado en nuestra salsa de chiltomate. Servido en 
tortilla  con frijol refrito negro y rebanadita de aguacate.

“Boxito”             $30

Creación del chef que combina nuestra cochinita pibil con 
longaniza de la región. 

Mestiza             $33

El matrimonio perfecto. Genial combinación de nuestra cochini
ta pibil  y auténtico queso Gouda.

Chamorro “al Pibil”            $25

Para los amantes del “gordito”. Jugoso chamorro de cerdo 
elaborado con nuestra salsa pibil.

Lechón al horno (sábados y domingos)                       $28

Festeja con nosotros el sabor de Yucatán en Querétaro. Lechon
cito marinado con recetas místicas ancestrales y cocinado a fuego 
lento en nuestro horno. 

Relleno negro             $25

Asamos y tatemamos condimentos especiales para que disfrutes 
el misterioso sabor del auténtico relleno negro en carne molida, 
servido con trocito de huevo cocido.

Chile relleno             $25

Tradicional chile cuaresmeño desflemado y desvenado, relleno de 
exquisito queso ranchero, capeado, servido en frijol refrito 
y bañado con salsa de chiltomate. 

Camarón “al Pibil” (orden de dos piezas)                   $85

Otra creación del chef. Camarones elaborados al minuto en salsa  
de achiote. Servidos sobre frijol negro refrito y acompañados de  
una rebanada de aguacate. 

Camarón al relleno negro (orden de dos piezas)          $85          

Original combinación de Camarones elaborados al minuto en 
salsa de relleno negro. Servidos sobre cama de lechuga 
y acompañados de una rebanada de aguacate.

Panuchos

El auténtico “Poch” de la península de Yucatán. Se trata de una 
tortilla hecha a mano rellena de frijol negro y frita, servida con  
lechuga, cebolla morada, pepino, jitomate y aguacate. 

Panucho “Yucatán”  (con cochinita pibil)          $30

Panucho “Valladolid”  (con relleno negro)                    $30

Panucho “Progreso”  (con camarones al pibil)                $38

Panucho “Tulum”  (con camarones al relleno negro)       $38 

Tortas
Disfruta de nuestras tortas calientitas, elaboradas con bolillo 
artesanal del día y servidas a la manera tradicional yucateca. 

Cochinita pibil.                         $45

Poc-Chuc                        $55

Lechón al horno (sábados y domingos)                     $65

Lechón al horno con queso Gouda                     $80

Relleno Negro                                                  $60

Queso extra:                                                      $15



Especialidades

Mondongo “Kabic” (sábados y domingos)         $65

Pancita de res al estilo de Yucatán servida con granos de 
garbanzo. La puedes acompañar con pan. 

Chamorro “al Pibil” (sábados y domingos)         $120

Pieza de chamorro de puerco al pibil acompañado de tortillas.

Queso relleno (sábados y domingos)                    $120

Una creación diferente basada en la receta original del 
tradicional queso relleno yucateco. Consiste en un queso “Edam” 
con relleno de carne molida y especias originales, montado en 
salsa de jitomate y bañado en salsa “Kol”.  

Huevos al gusto              $35 

Se pueden servir  estrellados, revueltos o en omelete, a elegir con 
chorizo, con jamón o con queso y acompañados de frijol refrito.

Taquito de frijol            $20

Quesadilla de tortilla de maíz          $20

Bebidas

Agua de sabor (Refil)                    $25

Refresco embotellado   $25

Agua embotellada   $25

Café de olla (Refil)   $30

Postres

Higos al “Xtabetún”            $60

Genial fusión de la gastronomía yucateca con la tradición del 
Bajío. Tres higos infusionados en licor Xtabetún combinados 
con el dulzor de los higos, notas de anís y miel de abeja.

                  Marquesitas     

     

Consiéntete como las hijas del Marqués. Barquillo artesanal 
relleno del tradicional queso holandés y tus ingredientes 
preferidos.

Marquesita de queso holandés                                $35

Marquesita de queso holandés con Nutella®                 $45

Marquesita de queso holandés con cajeta         $45

Marquesita de queso holandés con lechera         $45

Marquesita de queso holandés con mermelada               $45

Por kilo

Cochinita “Pibil”  $320

Poc Chuc”   $350

Lechón al horno por kilo   $390

Extra (salsa/cebolla)   $25

Relleno Negro            $310

Litro salsa                 $300

Litro cebolla             $150

Incluye: Tortillas, 
cebolla morada encurtida 
y salsa de chile habanero.


