
Fajit� arracher�
Tortillas de maíz fritas con
arrachera  pico de gallo y salsa blanca
de limón mandarino.

$9.000

Crema ahuyama
cítrica 
Crema de ahuyama con naranja,
pollo ripiado, picadillo de tomate
y totopos.

$8.500

Bife Chor�o
Corte de 350gr asado a la parrilla
con mantequilla de tomillo, ajos
rostizados y salsa chimichurri.

Rib Eye
Corte de res de 350gr asado a
la parrilla con mantequilla de
tomillo, ajos rostizados y
salsa chimichurri.

$34.500

$37.000

Trucha a la parrilla
Trucha asada de 390gr con mantequilla de
albahaca, ajo y limón.

Trucha 4 qu��
Filete de trucha de 390gr gratinada con
quesos mozzarella, campesino, paipa y
parmesano, con relish de pimentón ahumado.

$19.000

$24.000

Trucha Honolulu
Trucha de 390gr rellena con piña
horneada con orégano, maiz y
mix de quesos.

*Pa picarte agrega jalapeños

$26.000

$1.000
Sigamos con Res

Papa campera 
Papa rellena con tocineta y hogao de queso
campesino.

Puré criollo
Puré cremoso de papa criolla con limón
mandarino y aguacate.

Chips morad�
Chips de yuca morada fritos y salsa agria de perejil.

*Todos los platos van con ensalada del día
y uno de los siguientes acompañamientos. 

Jug� natural�

Limonada

$3.500

$3.500

G�e�� art�anal�

G�e��

Cerv�a Club

Cerv�a Corona

$3.500

$3.000

$4.000

$5.000

Para la sed

Para Completar
Menú

Sigamos con Trucha

Para empezar


