
entradas botaneras

menú

Chicharrón de pork belly

Pulpo para picar frio

Pulpo gallega

Chicharrón de atún y camarón

Volcán de picaña

Guacamole suave

Papas a la francesa con panceta y parmesano

Botana fría de mariscos

180 gr de chicharrón de pork belly / aguacate fresco  / cilantro / salsa martajada limón / tortillas / sal de 

grano.

180 gr Pulpo  / paprika / alioli de chile güero / aceite de olivo / jugo de limón real / jugo de limón verde / 

perejil / sal de grano.

180 gr pulpo / papa cambray / paprika / chimichurri / ajo / limón real / hogaza de pan. 

120 gr Chicharrón de atún en cubos / 60 gr Camarón empanizado /  guacamole suave / mayonesa de 

chiltepín / limón real / cilantro /  tostadas .

Tortilla dorada  / queso uruguayo / 160 gr picaña a la parrilla / guacamole suave / salsa de morita y piloncillo 

/ cebolla curtida  / tostaditas.

Aguacate / jugo de limón / cilantro / chile serrano / tostadas.

150 gr Papa natural / salsa de ajo / parmesano rallado / panceta / perejil.

90 gr Pulpo /110 gr camarón cocido en agua / cebolla morada / pepino / cilantro / Chile serrano  / ponzu / sal 

de grano / limón / tostadas.

$145

$155

$185

$192

$95

$62

$89

$195

tacos y tostdas

Tacos villa melón                    2pzas

Taco de camarón                      2 pzas

Ceviche de pescado

Aguachile tatemado de camarón

Tostada de jaiba y camarón           2 pzas

Tortilla de nopal / sabana de picaña en grill 80gr gr  / 40gr gr chorizo asador / 20 gr chicharrón / cebolla 

morada / cilantro.

Tortilla de nopal  / 120gr Camarón al mojo de ajo / frijol refrito / queso fundido / aderezo de chipotle / 

ajonjolí negro / germen de alfalfa / salsa macha.

Pescado curado 90gr / cebolla morada / jitomate / jugo de limón / leche de tigre / chile serrano / cilantro / 

tostadas . 

Camarón 80gr / habanero tatemado  / jugo de limón / cilantro / cebolla morada / pepino / salsa de aguacate 

/ aceite de olivo.

Aderezo de sriracha / pulpa de jaiba 140gr / Camarón cocido / aguacate / cilantro / cebolla morada / 

mayonesa de chiltepín / jugo de limón.

$68

$68

$128

$155

$135



ESPECIALIDADES CLASICAS

Enmoladas                       3 pza 

Enchiladas rojas de picaña       3 pza

Pechuga de pollo con crema de esparrago y 

chile poblano

Hamburguesa clásico de rib eye

Media chapata

Choripán

Lonja de pescado zarandeada

Tortilla de nopal /  Mole poblano / pollo deshebrado / queso doble crema / cebolla morada / crema / ajonjolí 

tostado.

Tortilla de nopal / 150 gr picaña / salsa roja cremosa a base de cacahuate / crema / cebolla morada / cilantro 

/ queso doble crema.

Pechuga de pollo 200gr  / bañada en crema  de esparrago y espinaca / puré de papa / chile poblano asado.

 Rib eye molido 200 gr / Pan brioche / dijonesa / cebolla morada / pepinillos caseros / queso cheddar suave / 

chile toreado / papas a la francesa.

Cochinita pibil / queso monterrey jack / cebolla encurtida  / salsa tatemada de habanero / ensalada clásica .

Baguette blanco / chorizo asador / chimichurri madurado / ensalada clásica.

Pesca del día 220 gr / zarandeado rojo / vegetales asados (jitomate, portobello, cebolla morada, calabacita).

$146

$144

$174

$162

$78

$92

$188

fuertes

Pasta con pollo a la parrilla

Espagueti  carbonara con pulpo

Camarón azul

Tentáculo de pulpo a las brasas

Pasta corta / brócoli / zanahoria / pechuga de pollo / queso de cabra / crema de chipotle y ancho / perejil / 

pan.

Espagueti / tocino / salsa carbonara  / pulpo  /  pimienta / perejil / parmesano.

Medio kilo de camarón azul en grill / aceite con ajo, mantequilla, soya, paprika, pimienta/ mayonesa de salsa 

macha / dip de chile güero / perejil / limón. 

Pulpo a las brasas adobado en  mojo rojo / alioli de yahualica / papita cambray dorada / perejil.

$144

$165

$390

$238

cortes

Picaña          500 gr

Bife de chorizo 400 gr

Entraña         400 gr

Vacío           300 gr

Todos acompañados de mix de chiles toreados, cebollitas, ensalada 

clásica (jitomate, lechuga y cebolla morada)

$380

$420

$350

$320

Guarniciones y complementos

Puré de papa, Puré de camote

elote amarillo con mantequilla

de camarón o perejil, Papas a

la francesa.

Frijoles refritos

$45

$32

Postres

Chesse cake  rebanada

Beignets

Elaborado en casa / compota de fresa / jarabe de café de olla.

Cuadrados  / azúcar glass  / salsa de vainilla / fresas / hierba buena .

$68

$57



cerveza

bebidas

corona

corona light

victoria

modelo especial

negra modelo

michelob ultra

stella artois

355 ml

355 ml

355 ml

355 ml

355 ml

355 ml

330 ml

Pregunta pues nuestras cervezas artesanales.

$35

$35

$35

$45

$45

$45

$60

tequila copeo

30 ml

botella

centenario plata

7 leguas blanco

tierra noble blanco

1800 blanco

1800 añejo

1800 añejo cristalino

maestro dobel blanco

maestro dobel diamante

herradura plata

herradura ultra

don juio blanco

don julio reposado

don julio 70

casa dragones blanco

$45

$75

$85

$65

$95

$115

$75

$115

$85

$115

$85

$100

$135

$225

$650

$1050

$1200

$950

$1400

$1650

$1050

$1650

$1200

$1650

$1200

$1450

$1950

$3200

cocteles

carajillo

luces de la habana

abc

sangría

irish coffee

cosmopolitan

old fashioned

mojito

martini seco

piña colada

margaríta clásica

gin tonic

$95

$95

$95

$95

$95

$95

$95

$79

$79

$79

$79

$79

ron copeo

30 ml

botella

bacardi carta blanca

malibu

havana 7

zacapa 23

$45

$45

$95

$155

$650

$650

$950

$2250

vodka copeo

30 ml

botella

absolut

smirnoff tamarindo

stolichnaya

grey goose

$45

$45

$45

$100

$650

$650

$650

$1450

whiskey copeo

30 ml

botella

jack daniels

black bushmills

etiqueta roja j. 
walker

etiqueta begra j. 
walker

buchanan’s 12

chivas 12

glenfiddich 12

the macallan 12

$65

$95

$50

$135

$135

$115

$155

$225

$950

$1400

$750

$1950

$1950

$1650

$2250

$3200

refrescos/sin alcohol

cocoa-cola, coca-cola 

light,sprite,manzana,fanta

squirt

agua mineral/agua natural

naranjada/limonada

café

conga

piñada/mojito virgen

vaso michelado

vaso ruso

clamato preparado

$30

$30

$30

$30

$35

$40

$30

$20

$45



brandy/cognac copeo

30 ml

botella

torres 10

hennessy v.s.

hennessy v.s.o.p.

$60

$155

$225

$850

$2250

$3200

mezcal copeo

30 ml

botella

union

400 conejos

$85

$85

$1200

$1200

vino tinto copeo

30 ml

botella

fuente viña
merlot

punti ferrer
winemakers

valle secreto
key

casa madero 3v

irostone

$95

$95

$380

$550

$580

$620

$640

vino blanco/espumoso copeo

30 ml

botella

fuente viña
tempranillo rosado

vino blanco 4 soles

brut espumoso

moet

* Todas las botellas incluyen un servicio de refrescos (4).

* Todos los días tenemos 3x2 en destilados.

* Todos los días de 13:00 a 19:00 hrs las botellas al 20% de decuento.

$95

$95

$380

$380

$380

$980

gin copeo

30 ml

botella

tanqueray

bombay

hendrick’s

$75

$75

$135

$1050

$1050

$1950

Clásicomx


