
ENTRADAS

BEBIDAS

C H O R I Z O
Porcion de chorizo parrillero acompañado
con papas a la francesa

$ 12.000

$ 10.000
M O R C I L L A
Porcion de morcillas a la parrilla

$ 4.000
E M P A N A D A  A R G E N T I N A
Empanada argentina de masa de harina de
trigo, rellena de carne de res molida,
acompañada con vegetales 

C H I N C H U L I N E S
Chunchurria a la parrilla $ 10.000

$ 6.000
P A P A S  A  L A  F R A N C E S A
Porcion de papas a la francesa

J U G O S  E N  A G U A
$ 4.000

$ 6.000
J U G O S  E N  L E C H E

$ 3.000
G A S E O S A S

$ 5.000
C E R V E Z A S  N A C I O N A L E S

$ 6.000
C E R V E Z A S  E S P E C I A L E S

$ 10.000
C E R V E Z A S  C O R O N A

$ 10.000
R E D B U L L

$ 4.000
V I V E  1 0 0

$ 8.000
S A L C H I P A P A
Porcion de salchipapa



P O L L O  A  L A  P A R R I L L A
Pechuga de pollo abierta a la parrilla,
presentacion de 300 gr

$ 34.000

$ 38.000
B I F E  D E  C H O R I Z O
Corte grueso de chata o lomo ancho,
presentacion de 300 gr

$ 38.000
C H U R R A S C O
Corte de chata abierto en mariposa,
presentacion de 300 gr

P U N T A  D E  A N C A
Corte jugosos en corte diamante,
presentacion de 300 gr

$ 40.000

$ 35.000
V A C I O
Corte jugoso entre las costillas falsas y la
cadera, presentacion de 300 gr



P I C A D A
Picada para 4 personas con churrasco, pollo,
bondiola de cerdo, chorizo parrillero, morcilla
y vegetales

$ 85.000

$ 35.000
E N T R A Ñ A
Corte periferico del diafragma, presentacion de 300
gr

T I R A  D E  A S A D O
Corte transversal de la costilla de la res,
presentacion de 400 gr

$ 35.000

$ 39.000
T O M A H A W K
Filete grueso con costilla, presentacion de 400 gr

$ 42.000
B A B Y  B E E F
Lomito de res abierto, presentacion de 300 gr

O J O  D E  B I F E  ( R I B  E Y E )
Corte fino de forma ovalada y buen marmoleo,
presentacion de 300 gr

$ 39.000



T O M A H A W K  D E  C E R D O
Corte mixto, contiene chicharron, lomo de
cerdo y costilla

$ 33.000

$ 33.000
B O N D I O L A
Corte de cabeza de cañon de cerdo,
presentacion de 300 gr

$ 33.000
C O S T I L L A S  D E  C E R D O
Costillas de cerdo, corte San Luis en salsa
BBQ, presentacion de 300 gr

O L D  P A R R
$ 200.000

B U C H A N A N S
$ 220.000

$ 40.000
R O N  V I E J O  D E  C A L D A S
Presentacion por medio litro - 3 años

$ 90.000
R O N  V I E J O  D E  C A L D A S
Presentacion por litro - 3 años

$ 75.000
R O N  V I E J O  D E  C A L D A S
Presentacion por medio litro - 8 años

$ 110.000
R O N  V I E J O  D E  C A L D A S
Presentacion por litro - 8 años

$ 40.000
R O N  M E D E L L I N
Presentacion por medio litro - 3 años



$ 90.000
R O N  M E D E L L I N
Presentacion por Litro - 3 años

$ 35.000
A G U A R D I E N T E  A N T I O Q U E Ñ O
Presentacion por medio litro - tapa roja

$ 38.000
A G U A R D I E N T E  A N T I O Q U E Ñ O
Presentacion por medio litro - tapa azul

$ 68.000
A G U A R D I E N T E  A N T I O Q U E Ñ O
Presentacion por litro - tapa roja

$ 70.000
A G U A R D I E N T E  A N T I O Q U E Ñ O
Presentacion por litro - tapa azul

$ 65.000
V I N O  T I N T O
Presentacion por 750cc

$ 15.000
V I N O  T I N T O
Copa de vino


