An fipm'ﬁ
Crocchetts di Manzo

Croquete de carne acompanhado de molho de pimenta e aguardente

Crostini
Torradinhas crocantes com mugarela de bufala e tomate seco

Drosciutto Crudo

Finas fatias de presunto cru

Bruschetts Pomodori

Péo tostado com tomates em pedaco marinados

Bruschetin Parma

Pao tostado ao azeite extra-virgem coberto com queijo brie e fatias de presunto cru

Bruschetisn Romana

Pao tostado ao azeite extra-virgem coberto com mucarela de bufala e anchovas

Bruschettn Carciofi

P&o tostado ao azeite extra-virgem coberto com alcachofras e mugarela de bufala

Insa /ﬂf&h— DPrato individual

Insalata Croceante
Folhas verdes, coragéo de alcachofra, lascas de parmesé&o italiano e croutons

Insalats Verde e Mandorla

Alface americana, mugarela de bdfala, tomate cereja e améndoas torradas

Insalata Emiﬁ'mﬂam@m

Folhas verdes, tomate, palmito, mugarela de bufala e presunto cru

Insalata Ca/;rese

Tomate fresco, mugarela de bufala e manjericio

Carpaccia Manzo

Carpaccio classico de carne ao molho de alcaparras e lascas de parmesao

Insalats Firenze
Alface americana, tiras de frango grelhado, croutons, parmesédo e molho de roquefort

Insalats Genova
Folhas verdes, alcachofra coragdo, tomates, mucarela de bufala e molho mostarda

Insalats Milano

Alface americana, rdcula, tomate, carpaccio, parmesao e molho de alcaparras

Insalntn Verde e Braschetia

Folhas verdes com bruschetta a sua escolha

Insalata ¢ Brie

Rucula, agrido, tomate seco, queijo brie empanado e temperada com redugéo de balsémico

26,90
29.95
399
29,50
32,80
3250

32,70

3875
38,75
48,65
3850
42,80
47,80
4790
49,60
49:95

48,95



Paste &9006& Prato individual
Sp@ﬁel‘ﬁ, T@ﬁ'm‘e//e, Cﬂpe/ﬁni, Penne, Fusilli Riﬂ//zfoni, Fetfuccine Verds, ?ﬂ/ﬂ/mm/e//e

Sugo 49.95
Tomate emilia-romagna — tomate pelado italiano

Pomodori 54,95
Tomates frescos, mugarela de bufala e manjericéo

Sugo con Braccioln 65,70

Sugo (tomate eplado italiano) com brachola

Genovese o190

Pesto-Manjericéo, alho, azeite extra-virgem e améndoas torradas

Mediterranco 82,70

Penne ao molho de camardes, azeitonas pretas azapa, manjericao e mugarela de bufala

Quatiro Formaggi 59,80
Creme de leite fresco, parmesao, gorgonzola, catupiry e gruyere
Fyﬁ'o e Olio 43,20

Alho e azeite extra-virgem

7950 Obio e Gamberi 79,95

Spaguetti ao alho e azeite extra-virgem e camardes

Bo/ojneye 58,95
Bolonhesa com carne bovina e suina ao molho de tomate pelado italiano

Calabrese Emilia- Romagna 62,80
Molho Sugo (tomate pelado italiano) com linguica curada selecionada

Puttanesca 66,85
Sugo com aliche (filé de anchovas), alcaparras e azeitonas pretas

Vel Mare 8530
Tomates e aspargos frescos e camardes selecionados

Funghi Secchi 64,90
Creme de leite fresco e cogumelos secos

Salsa Verde 59,95
Berinjela, agrido, tomate cereja e mugarela de bifala

Alfredo com Mignon 68,50
Iscas de filet mignon com creme de leite fresco e parmeséo

Carbonara 63,50

Bacon, gema de ovo e creme de leite fresco

Z Mﬁﬁﬂ ~ Prato individual

Caﬁ/ﬂe/]éfﬁ in Brodo Cappelleti no caldo 66.90
Crema cuori di Palma  Creme de palmito 54,30



Paste Fresca- Prato indsvidual
Gnocchi Patate ou  Gnocehi Recheado de Mugareln

Segredo Emilia-Romagna ao molho sugo ou bolonhesa

L’mwgne Rolognese

Massa branca com mugarela, parmeséo, molho branco e bolonhesa

Cape/ﬁ Vitello ¢ Mandoria

Massa recheada com vitela e améndoas ao molho roti

Ravioli Zucea e Vitello

Massa recheada de abdbora com carne seca ao molho branco

Ravioli Carciofi

Massa recheada com alcachofra ao molho branco

Ravioli Olive e Cream cheese

Massa recheada com pasta de azeitona preta e cream cheese ao molho sugo
Ravioli Bifaln

Massa recheada com bufala e manjericdo ao molho de tomate pelado italiano

Zyno/oﬂi Zucca

Massa com abébora, pinhole e gengibre ao molho de manteiga, cebola e creme de leite

Fyno/ofﬁ Ricotta

Massa recheada com ricota, nozes e passas ao molho branco

Fljno/offi Cuattro szjﬁi

Massa recheada com quatro cogumelos ao molho branco

Tortelloni Brie

Massa recheada com queijo brie e améndoas ao molho de queijo parmesao

Paste Fresca Veﬂanﬂ — Prato individual

Mezzaluna Zucca
Massa com abobora japonesa e salvia ao molho pesto de manjericéo fresco e améndoas

Ravioli Melanzane

Massa recheada de berinjela, tomate e orégano ao pesto de manjericdo fresco e améndoas

pl'ﬂllﬁ ﬁblf/’ 7787'5'07}6 ~ Prato ﬁﬂm duas peﬂmy
Capreffa ?ayqua[e

Cabrito apurado ao molho de vinho e estragao

Vitello con Patat

Pernil de vitela apurado ao molho de vinho e estragéo ao forno com batatas assadas

Eamjne Bo/ojnese

Massa branca com mugarela, parmesé&o molho branco e bolonhesa

7992

68,90
69.80
69,80
69.80
65,80
69,80
69.80
69.80

69,80

79:40

2799

2799

148,50
148,50

126,50



Cami, 7/{0086 X Pesce~ Prato indsvidual

Pesce con Paste Secche
Pescado (Sant Peter) grelnado com Pasta Seca ao molho selecionado

Filetto Mynon con Paste Secche

Mignon ou pescado grelhado com Pasta Seca ao molho selecionado

Pesce con Risotto Zaferano ou Parmegiano

Pescado (Sant Peter) grelhado com risoto de Agafrao ou Parmeséo

Filetts Mijnon con Risotto Zafemno ou Pamagiano

Filet mignon ou pescado grelhado com risoto de Agafrdo ou Parmeséo
Filetto Mynan a0 ?yﬁ‘a

Filet mignon grelhado com crosta de alho frito acompanhado de agrido e fritas

Filetto ‘quueforf

Filet mignon grelhado ao molho de roquefort com batatas douradas

Filleto Tunjﬁi e Shitake

Filet mignon grelhado ao creme de Funghi e Shitake com batatas douradas

Cotolette alla Milanese

Mignon & milanesa com molho de tomate pelado italiano e parmesao com arroz branco e fritas

Costeletts Fljne/[o Risotto %femno ou ‘Parmgiana

Costeleta (carré) de cordeiro com risoto de Agafrdo ou risoto Parmesao

Ca/;reﬁ‘a Payqua[e

Cabrito apurado ao molho de vinho e estragdo, acompanhado de batatas douradas

Vitello con Patat

Pernil de vitela ao molho de vinho e estragéo ao forno com batatas douradas

Anatra alla Veneta

Magret (peito de pato) com cebolinhas carameladas e puré de mandioquinha

Soyﬁ‘a& Ravenna

Linguado ao Molho de Laranja, acompanhado de legumes

Robalo del Mare

Robalo ao molho de tomates frescos, aspargos e camardes acompanhado de legumes

Trota alla Moandorla

Filet de truta ao molho de manteiga com améndoas, acompanhado de legumes

Sajﬁ'aév Fiorenting

Filet de linguado gratinado ao creme de espinafre

76,80
78,50
77.80
78,70
78,90
79,80
7980
69.95
87,80
82,50
82,50
87.85
7350
89,30
7545

76,80



Cami, 7/{0086 X Pesce~ Prato indsvidual
Salmone alla Ci/mﬂk

Filet de salm&o ao molho de cebolas e shitake, acompanhado de legumes

Salmone con Ca/;/rm’

Filet de salm&o grelhado com alcaparras, acompanhado de legumes
Rl:i’Ol[ﬁ ~ Prato individual

?amijiano

Arroz arbéreo italiano com Parmes&o curado minimo de 06 meses

Zafferano

Arroz arbéreo italiano com Agafrdo mediterraneo

DPomodori Secchi

Arroz arbéreo italiano com Tomate seco, rucula e mugarela de bufala

Toscana ¢ Barolo
Arroz arbéreo italiano com Linguica curada selecionada e vinho barolo

Carciofi

Arroz arbéreo italiano com coracéo de Alcachofras
'Funjﬁi Porcini

Arroz arbéreo italiano com Cogumelo italiano

Raceald
Arroz arbéreo italiano com Bacalhau, alho por6 e tomate seco

Gamberi e Flrpamji

Arroz arbéreo italiano com Camarao e aspargos frescos

pO/ﬂﬂfﬂ"‘ Prato individual (1/2 porgiio 70% do valor)
froreao 7

Melanzane
Polenta coberta com molho de Berinjela

Bo/ojnm

Polenta coberta molho Bolonhesa com carne bovina e suina ao molho de tomate pelado italiano

Calabrese Emilia- Rpm@na

Polenta com molho ao sugo( tomate pelado italiano) e lingui¢a curada selecionada

7781/' Baméiml Prato individual
Filettine Manzo

Paillard de mignon com arroz e fritas

Filettine Pollo

Peito de frango com spaghetti ao sugo ou na manteiga

7999

7799

58,80

2995
299
63,80
6295
69,50
69,85

84,50

53,80

2799

59,55

39.95

39:92



7‘70/6'1' X Frutta~ Prato idvidual
Bronwie Emilia 29,95

Brownie de chocolate com nozes,
Calda de chocolate, sorvete de vanilla,
chantily e farofa de chocolate

Torta di Pere ¢ Mandorla 28,60

Torta de péra e creme de améndoas
com sorvete de vanilla

Gelnto Emiliana 29,95

Sorvete de vanilha recheado com mousse
de chocolate e lascas de améndoas

Cioccolatino 28,80

Bolinho quente cremoso de chocolate
Com sorvete de vanilla

Meringata di Fragole 29,85

Suspiro com morango e creme de chantilly

Chocolats Emiév-ﬂam@m 16,80

Porcéo com 10 mini chocolates crocantes

Crema df Papm’a

28,50

Creme de papaia com licor de cassis

Tiramissi

28,50

Tradicional receita italiana

Taga ‘Rpm@na

29.95

Sorvete de vanilla, farofa, calda de chocolate,
chantilly e lascas de améndoas

Gelati

Sorvete

Frutta Fresca

Fruta da estacao

Pudim de leite

26,50/ 15,90

(duas bolas) / (uma bola)
15,90

19,85

Tradicional pudim de leite moga

Obs:  Prato individual dividido, acréscimo de $18,00 no valor.

Y2 Porgéo seré cobrado 70% do valor (pratos selecionados)
Coperto individuale (couvert individual) = $13,80

gié ill C~ Demais bebids, ﬂwor consultar,

?l’jm com ou sem gas 5.95
Suco Uva infeﬂm/ 16,80
Suco Natural 1,80
Refrigerante 6,95
Cem/g'a L’anj Neck 13,90

Cem/g’a L’ory Neck Heineken 14,90
Cervejn Long Neck Cerpa 1750

H20h 11,80
‘Wﬁiy@ 08 anos 26,90
Wﬁix@ 12 anos 33,90
Vinho do Porto 26,80

*rolha vinho § 35,00

Dry Martini/ Marquerita 36,20
Kir Roya/ / Flpem/ 3780

C’m’/ﬁﬁnﬁa 24,90
Cm'piﬁnﬁa de Sake 27,90
Cm’ﬁim’nﬁa Bpecia/ 29,50
Cm’/;ilﬂw‘éﬂ 26,90
C’m’/aim%ﬂ 9mpo¢fm/ﬂ 32,50
Cai/airwka fmﬁim/ 29,80

Dose Vodka 9mﬁorfm/ﬂ 22,70
Dose %zlui/ﬂ / Gin 25,90
C’onﬁm,we / Run / Cﬂmﬁam' 19,80

Dose Fundador 26,80

Sz‘ez’nﬁmyer 19,80
Suco de Tomate 18, 50
Gin Tonica 34,50

Cuba Libre 26,90
Café Expmﬁ'o 9@ 6,95
~ com Creme 7.95

Capuccino 14,80
Chis 10,50
Licor 19,80
Negroni 3250



