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-Nos Mezzes froids-Cold Mezze Dishes
1- Taboule Salade 4000

-Tomate persil,citron,menthe, oignon,huile d'olive.
Tomato,parsely,onions, mint,Lemon,olive oil.

2- Fatouche Salade 3500

-Laitue,tomate,concombre, poivron citron,radis,huile d'olive,
melasse de genadine,pain grillee.
-Lettuce,tomato,cucumber,bell peper,Lemon,radish,olive oil
Pommegrenade syrop ,toasted bread.

3- Houmous 3500

-Purée de poix chiche ,sauce de sesame ,huile d'olive.
-Mashed chickpeas ,sesame cream,olive oil.

4- Baba Ghanouj 3500

-Aubergines grillées,sauce de sesame,huile d'olive.

5- Raheb 3500

-Aubergines grillées avec poivron et oignons,grenadine.
-Grilled eggplants, bell peper, onions,fresh pommegrenade.

6- Houmous beiruti 3500

=Purée de poix chiche facon beiruti.
-Mashed chickpeas beiruti style.
7- Labneh sans ou avec ail / Labneh with or without garlic 3000

=Fromage libanais sans ou avec ail et menthe.
-Lebanese cheese mixed with garlic or without and mint.

8- Warak Enab 5000

-Feuilles de vignes farcies au riz et legumes.10 pcs
-Grapes Leaves stuffed with vegetables and rice.10 pcs

9- Loubiya bil zeit 3500

-Haricots verts ,oignons,tomate,ail,huile d'olive.
-Green beans ,onions,tomato,garlic,olive oil.

10- Houmous avec viande / Houmus With Meat 4000

-Purée de poix chiche avec viande.
-Mashed chickpeas with meat.

11- Foie de mouton cru / Raw Lamb Liver 4500
12- Malsé 4500

-Tartare de viande de mouton crue servi avec epices.
- Lamb meat tartare served with special spices.

13- Fraké ou Kebé 4500

-Tartare de viande de mouton crue en puree avec epices et ble concasse.
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-Lamb meat tartare with cracked wheat and special spices.

14- Tajin de poisson 4000

-Poisson,poivrons,oignons,sauce de sesame
-Fish filet,bell pepper,onions,sesame cream

15- Makdouss 3000

-Aubergines farcies au noix et piment, poivron rouge,huile d'olive.
-Eggplants stuffed with nuts and red chili peper,olive oil

16- Labneh en boule au choix / Choices of labneh in Ball 3500

-Nature,zaatar,piment-Fromage libanais en boule , huile d'olive
-Lebanease cheese,thyme ,plain,chili,olive oil

17- Assiette Mix du village / Traditional Mixed Plate of Pickles 3500
18- Shanklish fromage Libanais marine avec du thym et huile d'olive. 4000
-Lebanease cheese marinated with thyme Leaves and olive oil

19- Salade de Shiraz / Shiraz Salad 2500

-Tomate,comcombre oignon, menthe,huile d'olive
-Tomato,onions,mint,Olive oil

20- Salade Orientale 3000

-Tomate, concombre,laitue,oignon,huile d'olive
-Tomato,cucumber,lettuce,onions,olive oil

21- Salade de Yaourt et Concombres / Yogurt and Cucumber Salad 2500

-Nos Mezzés Chauds / Hot Mezze Dishes

22-Makanek 4000

-Saucisses libanaises sautées, melasse de grenadine
-Fried lebanese sausages, pomegrenade syrup

23-Soujouk 4000
-Saucisses epicées facon armeniene / Fried arminian sausages

24-Shawarma Viande / Meat Shawarma 4000
25-Shawarma Poulet 4000
26-Shawarma poisson / Fish Shawarma 5000
27-0euf avec kawarma / Fried Eggs with kawarma 4500
-Oeuf frit avec la viande kawarma / Fried eggs with kawarma meat

28-Kebé poisson / Fish Kebé 5000

-Boulettes de ble concasse farcies au poisson 5 PCS
-Balls of cracked wheat stuffed with fish 5 PCS

29-Kebé viande / Kebé Meat 3500

-Boulettes de ble concasse farcies a la viande 5 PCS
-Balls of cracked wheat stuffed with meat 5PCS

30-Foul Moudammas 3500

-feves mexicaine avec de | ail et huile d'olive / Mexican bean with garlic and olive oil
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31-Ba|i|a Poix chiche avec ail et huile d'olive, cumin/chickpeas with garlic, olive oil, cumin 3500

32-Moussabaha poix chiche avec sesame sauce, huile d'olive. 3500
-chickpeas with sesame sauce and olive oil

33.Halloumi griIIé fromage grillé/grilled cheese 3500
34 Falafel 6000

- boulettes de purée de féve et poix chiche,Ail,Coriandre, épices 7pcs
- Fried scoops of cracked broad bean and Chickpeas with herbs and spices 7pcs

35 foie de mouton sauté / Sautéed Sheep Liver 4000
36-Batatta Harra 3500

-Pommes de terre sautées a I’ail et coriandre,légérement pimentees
-Sautéed potatoes with garlic and coriander slightly spicy

37-Arayess Kafta 4000
-Viande hachée sur pain arabe grillée / ground meat grilled on pita bread

38-Nems a la viande / Meat Nems 5pcs 3000
39.Nems aux crevettes / Shrimp Nems 5pcs 4000
40-Rouleaux de Legumes / Fried Vegetables Spring Rolls spcs 3000
41-Rouleaux de fromages / Cheese Rolls 6pcs 3500
42 Sambousek chaussons farcis a la viande/fried meat pies 6 pcs 3000
43-Fatayer épinards au Four / Spinach Pies in Oven 3000
-Chaussons en forme de triangle farcis aux épinards 6pcs

44 Rouleaux de poisons / Fish Rolls spcs 3500
45 Rouleaux de crevettes / Shrimp Rolls spcs 4000
-Soupe/Soup

46-Soupe de poisson et fruit de mer / Seafood Soup 4000
47-Soupe de legumes / Vegetables Soup 3000
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-Nos poissons et fruits de mer / Fish and Seafood

48-Merou blanc au four / Oven Backed White Grouper le kg 20000

-farci aux crevettes , calamars et legumes (preparation 1 hr min 2 pers)
-stuffed with shrimps, squid and vegetables (allow 1 hour min 2 pers)

49-Merou blanc Marine grillé / Marinated Grilled White Grouper Lekg 18000

-preparation 45 min / allow 45 minutes 2 Pers Min.

50-Capitaine de mer au four / Sea Captain Fish in Oven Le kg 18000
~preparation 45 min /Allow 45 minutes 2 pers min

51-Daurade rose grillée ou frit/Sea Bream Grilled or Fried Ie kg 16000
52-Capitaine de mer en Brochette / Grilled Skewers of Sea Captain 8500
53-Rougets frits / Fried Red Mullet e kg 18000
54-Brochets frits / Fried Small Pike Fish le kg 18000
55-Carpe Rouge grillé ou frit / Grilled Red Carp or Fried Le kg 18000
56-Crevettes no.1 grillé / Marinated Grilled Shrimps 11000
57-Gambas Tigrees geantes grillés / Grilled Giant Tiger Prawns tekg 30000
58-Langouste grillé / Grilled Lobster Le kg 35000
59-Chawarma poisson / Fish Shawarma 8500
60-Calamar sauté a la Provengale / Sautéed Squid Provencale sauce 7500
61-Crevettes Provencale / Shrimp Provencgale 8500
62-Sole meuniere 11000
63-Samake harra 8500
~Poisson avec sauce rouge ou blanche/spiced fish with red or white sauce

64-Pavé de Saumon / Salmon Steak 12000
65-Spaghetti fruits de Mer / Seafood Spaghetti 8500
66-Spaghetti aux Crevettes / Spaghetti With Shrimp 9000

-Tous nos plats de poissons sont accompagnes de frite,riz ou legumes
-Tous nos poissons serons disponible suivant arrivage
-All our dishes are served with your choice of french fries, rice or vegetables

-Availlability according to arrival
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-Viandes et volailles/ Meat and Chicken

67-2 Brochettes filet de boeuf grillées / 2 Skewers of Beef filet 7500
68-2 Brochettes de mouton grillées / 2 Grilled Skewers of Lamb Meat 9000

69-3 Brochettes de kafta / 3 Grilled Skewers of kafta 7500
-viande hache avec persil et oignons/ground meat with parsley and onions

70-2 Brochettes Blanc de Poulet / 2 Grilled Skewers of Chicken 8000
71-Cotelettes de mouton grillés / Grilled Rack of Lamb 9000
72-Brochettes mixtes / Mixed Skewers Combo 8000
-1 poulet 1 viande, 1 Kafta. 1 chicken/1 beef/1 kafta

73-Demi poulet marine grillé / Grilled Half Marinated Chicken 6500
74-Tika de poulet / Grilled Chicken Tika 7500
75-Poulet entier desossé Marinée Grillée 13000

-marinated grilled whole boneless chicken

-NB.Toutes nos grillades sont accompagnees de frites ,legumes ou riz

-Nos Plats Uniques / Our Special Plates
Servi uniquement entre 12.30 et 18.00 / Served only between 12.30 and 18.00

76-3 Brochettes de Kafta grillé / 3 Grilled Skewers of Kafta 8000

=Servi avec frites,fatouch,houmous/served with french fries , fatouche, houmous

77-2 Brochettes de filet de boeuf / 2 Grilled Skewers of Filet of Beef 8500

= Servi avec frites,taboule,houmous/served with French fries , taboule, houmous

78-2 Brochettes de poulet grillé / 2 Grilled Skewers of Chicken 9000
=Servi avec frites, mutabal, fatouche/ served with french fries , fatouche, mutabal
79-Rouget Frit / Fried Red Mullet 10000

=Servi avec frites,houmous,fatouche/ Served with french Fries ,fatouche and houmous
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-Pizza

-Reine Jambon,mozarella,sauce tomate,champignon,olive noire
- Jambon,mozarella,tomato sauce,mushroom ,black olives

-Margherita sauce tomate, mozarella/ tomato Sauce, mozarella

-Peporonl sauce tomate,poivron , champignons,mozarella
- tomato tauce, mozarella,peperoni,mushroom,bell peper

-Fruit de mer / Seafood Pizza
-Fruit de mer mix,mozarella,sauce tomate/ cheese,tomato sauce ,mixed seafood

-Vegetarien courgette, aubergine, mais, champignons,olive,poivron,oignons
- cheese, tomato sauce , onions, bell peper,corn, zuchini,eggplants

-Mexicaine Poulet,Mozarella,mais,olive,poivron,sauce tomate epicee
- Chicken, Cheese, corn, Bell Peper,spicy tomato Sauce,olives

-Pizza Crevettes / Shrimp Pizza

Nos Saj
-Manakeesh Zaatar avec assiette de legumes

-Manakeesh Fromage/Keshek Baladi avec assiette de legumes

-Dessert

-Mouhalabieh

-Mediterraneenne Créme avec eau de rose/middle eastern style milk pudding
-Riz au lait / Milk Rice Pudding
-Custard vanille ou chocolat / Custard vanilla or chocolate

-Khasta au miel / Khasta with Honey
- Créme libanaise avec miel/ clotted cream and honey

-2 boules de glaces aux choix / Choices of 2 ice-cream Ball
-Plateau de fruit de saison / Seasonal Fruit Platter

-Moushabak et Maakaroun
-Beignets au syrop et eau de rose/ arabic style donuts sugar syrop and rose water

7500

5000
7500

8000

6500
7500
8000

2500
3500

2500

2500
2500
4000

3500
4000
3000
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-Jus de fruit Naturel / Fresh Squeeze Juices

-Jus de lemonade fraiche,/ Fresh limonade juice with mint
-Jus D’anannas frais / Fresh pineaple juice

-Pomegrenade pressée / Fresh pomegranate juice
-Orange pressée / Fresh squeeze orange

-Jus de carotte / Fresh squeeze carrots

-Jus d’orange et carotte / Fresh squeeze orange & carottes
-Jus de pommes pressée/ Fresh squeeze apple juice
-Cocktail de fruit frais / Fresh fruit cocktails

-Cocktail de fruit special / Special fresh fruit cocktails

-Jus de fruit morceaux de fruit, kashta et miel,

-fresh squeeze juices with slices of fruits and mixed nuts
topped with clotted cream and natural honey

-Les Boisssons / Soft Drink

-Coca,Fanta,Sprite,lvorio,Vimto, ect.....

-Gingembre,Menthe a I’eau,Syrop de Grenadine,Bissap

2000
2000
3500
2500
2500
2500
2500
3000
4000

1500

1500
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-Boisson énergetique / Energy Drink 2500

-Eau Minerale 1,5L / Mineral Water 1,5L 1500
-Eau Minerale Demi Litre / Mineral Water 0.5ml 1000
-Jus De fruit 1L / Your choice of juice 1L 3000
-Anannas, Orange,cocktail,Pomme,Mangue

-Jus de fruit 250ml / juice 250ml 1000
-Anannas, Mangue, Limonade,Cocktail, Kiwi

-Tonic 1500
-Eau Minerale Gazeuse / Sparkling Water 1L 3500

-Eau Minerale Gazeuse / Sparkling Water 250ml 2000
-Biere Locale sans alcool / Alcohol free local Beer 1500
-Biere importee sans alcool / Alcohol free imported beer 2500
-Freez boisson a base de jus Gazeifié/Carbonated Juice 2500

-Boissons Chaudes / Hot Drinks

-Café Americaine /American Filtered Coffee 1500
-Café au lait / Coffee with milk 1500
- Espresso 1500
-Café Raqwa café turque / Turkish coffee 2000
-Thé au choix / Your choice of tea 1500
-Shisha / Hubble-Bubble smoking 6000

-NB. Shisha et zone fumeur permis dans le jardin ou terrasse
-Smoking is not Allowed inside the Restaurant
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Boissons Alcoolisée / Alcoholic Drink

-Bieres Locale Flag,Beaufort, Castel,ect....en Canette

-Biere Importé Heineken, Bavaria

-Biere Desperados avec Tequila

-JW Red / J&B / J.Daniel

-JW Black / Chivas

-JW Double Black

-JW Blue Label / Chivas Royale Salute
-Pastis 51 / Ricard

-Martini Bianco

-Cointreau

-Negrita Spiced golden

-Rhum St James

-Antilles Rhum Blanc Traditionnel
-Malibu Caribbean Rhum

-Bacardi Carta Blanca

-Gordons Gin

-Bombay Gin

-Vodka Absolut Blue

-Vodka Grey goose / Belverdere
-Tequila Omega Gold and Omega Blanco

-Tequila San Jose

2000
3000
5000

3000
5000
7500
16500
2500
2500
3500
3000
3000
3500
3500
3000
2500
3500
2500
5000
3500
3000
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-Armagnac VSOP

-Grand Marnier

-Baileys

-Hennessy Cognac very special
-J.Walker Red Bouteille

-J&B bouteille

-Jack Daniels Bouteille

-Vodka Absolut Blue Bouteille

-Gordon Gin Bouteille

Champagne

-Champagne Moet & Chandon Imperial
-Champagne Don Perignon Grand Siecle 2010
-Champagne N.Feuillate

-Champagne N.Feuillate % bouteille

-Café de Paris Brut (vin Mousseux)

3500
4000
3500
5000
22000
24000
30000
22500
22500

65000
275000
50000
30000
12000
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Nos Vins Rosés

-Verre de vin

-Mateus The original Rosé

-Roche Mazet Merlot Rosé Pays D oc 2019

-Cotes de Rhones Cellier des Dauphins Prestige 2019
-Chateau Kkefraya Myst 2017 Rosé du Liban
-Chateau Ksara Sunset 2017 Rosé du Liban

-Les Calandieres Mediterranee 2018

-Rosé D’Anjou 2019

-Cellier des Dauphins 0.25 CL

Nos Vins Rouge
-Verre de vin

-Vieux Pape Chardonnay
-Beaujolais 2018

-Mouton Cadet Bordeaux 2017

-Cotes Du Rhone Villages 2018 Domaine de L abbaye de Prebayon

-Chateau Tour Prignac 2016 Medoc Grand Vin de Bordeaux

-Julienas 2019 Reserve des 4 Cerisiers
-Chianti Famiglia Piccini

-Saint-Chinian

3000

15000
12000
14000
24000
24000
13500
13500

4500

3000

9000
11000
26000
16500
30000
22500
16000
15000
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-Tour St Martin 2017 eleve en fut de chene

-Les Ormes de Cambras 2019 Cabernet Sauvignon

-Bordeaux 2018 Vin de Bordeaux % bouteille

-Cotes de Rhone 2018 Expert Y bouteille

-Haussmann Baron Eugene 2018 Bordeaux Superieur % Bouteille

-Cellier des Dauphins Prestige 0.25CL

Nos Vins Blanc

-Verre de Vin

-Sylvaner vin d’Alsace 2017

-Domaine de Rochettes Muscadet 2018
-Edelstein vin d’Alsace 2015
-Pouilly-Fume 2018

-Gewurztraminer Edelstein 2015
-Bordeaux Vin Blanc 2019

-Cotes de Bergerac Moelleux 2019
-Ksara Blanc de Blanc 2017- Vin du Liban
-Chateau Kefraya Blanc de Blanc 2018 — Vin du Liban
-Chateau Rudelle Bergerac 2017

-Secret de Bertigot Sauvignon

-Plessis-Duval Sevre et Maine Muscadet 2018

15000
9000
9000
7500
9000
4500

3000
13000
11500
28000
29000
27000
12500
12000
22500
22500
13500
15000
15000
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Nos Cocktails

-MOjitO Rhum,eau gazeuse,menthe,citron vert,sirop de sucre de canne 4500
-Pina Colada Rhum Blanc,rhum amber,lait de coco,jus d ananas 4500
—Margarita Tequila,citron vert,Cointreau 4500
—Bloody Mary Vodka,citron vert,jus de tomate,sel,poivre,tabasco 4500
—Daiquiri Cuban Rhum sirop de sucre de canne,citron vert 4000
—Tequila sunrise vodka, jus d orange,sirop de grenadine 3500
-Gin Tonic 3500
-Vodka Orange (srewdriver) 3500
-Blue Hawaiian (Swimming pool Cocktail) Lait de coco,jus d ananas,rhum 4000
-Cosmopolitain Vodka,Cointreau,jus de cranberry,jus de citron 4500
-Blue Lagoon Vodka,curacao blue,jus de citron 4000
-Virgin Cocktails (Mojito,Pina Colada,Bloody Mary,Margarita) 2500
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Le Menu du Dimanche

Petit Dejeuner Libanais servi de 8.30 a 11.30
-Foul Moudamass,Moussabaha,Balila
-Keshek Baladi

-Oeuf Kawarma

-Oeuf au plat

-Labneh

-Halloumi

-Manakeesh Saj Fromage
-Manakeesh Saj Zaatar

-Manakeesh Saj Keshek Baladi
-Manakeesh Saj Labneh

-Nescafe , The, Juices

Buffet du dimanche

Servide 12.30 a 16.00

-Adult
-Enfants /5 a 10 ans / kids 5 to 10 years

-Enfants moins de 5 ans / Kids less than 5 years

3500
4000
4500
2500
2500
2500
3000
2000
3000
2500
1000

13500
6000

Gratuit/Free
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