
C H R I S T M A S  E V E  M E N U

D E C E M B E R  2 4 ,  2 0 2 0



Choux à la mousse de foie gras (g)

Veloute d'asperges (d, s)
Atlantic scallop mousse, sturia caviar, nasturtium herb

Beni di Batasiolo, Gavi DOCG- Cortese
Italy

Dû à Carpaccio (s)
Westholme wagyu beef 8+, octopus, lemon aioli, crispy kale

Cuvee Henri Fabre, Rose
France

Sorbet à la canneberge

Roulade de Dinde Rôtie 
Truffle and foie gras filling, vegetables fondant, pumpkin mousse, turkey jus

Rioja Tinto, Navajas-Tempranillo
Spain

Village de Neige
Raspberry mushroom, dark chocolate crunchy cremeux, spicy mascarpone

Cockburn, Late Bottle Vintage
Portugal 

Petit Four

A E D  9 4 0  p e r  p e r s o n  w i t h  p a i r i n g 

( A )  A l c o h o l  ( D )  D a i r y  ( N )  N u t s  ( P )  P o r k  (G )  G l u t e n  ( V )  Ve g e t a r i a n 

Amuse-Bouche


